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BLENDER BR1246

The blender set is intended for chopping, mixing,
combined processing of liquid and hard products,
making potato mash and cutting soft fruit or boiled
vegetables into cubes.

DESCRIPTION

Blender attachment

2. Attachment release buttons

3. Speed «T» on button

4. ON/OFF button «O»

5. Rotation speed control knob «1---5»
6. Whisk attachment gear

7. Whisk attachment

8. Potato mash making attachment
9. Pusher

10. Bowl lid

11. Cubic knife

12. Cubic attachment

13. Bowl

14. Chopping knife

15. Grating disc

16. Shredding disc

17. Driving shaft

18. Mesh (12) cleaning device







SAFETY MEASURES AND OPERATION
RECOMMENDATIONS

Read the operation instructions carefully before
using the unit, after reading keep them for future
reference.

» Use the unit for its intended purpose only, as it is
stated in this manual.

» Mishandling the unit can lead to its breakage and
cause harm to the user or damage to the user’s
property, which is not covered by warranty.

* Make sure that the operating voltage of the unit
indicated on the label corresponds to your home
mains voltage.

ATTENTION! Continuous operation time using the
blender attachment should not exceed 30 seconds,
1 minute while using the whisk attachment, no
more than 1 minute while using the mashed potato
attachment, when chopping and dicing products,
the operating time is 3 cycles of 10 seconds

each. Make at least 3 minutes breaks between the
operation cycles.

» Do not use the unit outdoors.

« Itis recommended not to use the unit during lightning
storms.

» Protect the unit from impacts, falling, vibrations and
other mechanical stress.

» Never leave the unit connected to the mains
unattended.

« Do not use the unit near heating appliances, heat
sources or open flame.
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Do not use the unit in places where aerosols are used
or sprayed, and in proximity to inflammable liquids.

Do not use the unit in proximity to the kitchen sink, in
bathrooms, near swimming pools or other containers
filled with water.

If the unit is dropped into water, unplug it immediately,
and only then you can take the unit out of water. Apply
to the authorized service center for testing or repairing
the unit.

Do not let the power cord touch hot surfaces and sharp
edges of furniture.

Unplug the unit after usage or before cleaning. When
unplugging the unit, hold the power plug and carefully
remove it from the mains socket, do not pull the power
cord, as this can lead to its damage and cause a short
circuit.

Do not touch the unit body, the power cord and the
power plug with wet hands.

Before using the unit for the first time, thoroughly wash
all the removable attachments and containers that will
contact food.

Use only the parts supplied.

Do not touch rotating parts of the unit. Do not let hair
or free hanging clothes get into the rotation area of the
blender attachment knife or whisk.

Before using the unit, make sure that the attachments
are installed properly and fixed.

Place the chopper bowl on a flat and steady surface.
Put the products into the chopper bowl before switching
the unit on. Do not switch the unit on if the chopper bowl
is empty.
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Cool down hot products before putting them into the
chopper bowl.

Watch the amount of products put in the chopper
bowl and the level of poured liquids.

Cutting edges of the chopping knife and the blender
attachment are sharp and dangerous. Be careful
while using the chopping knife and the blender
attachment.

If the chopping knife stops during the unit operation,
switch the unit off, unplug it and open the geared

lid, remove the product which is hindering the knife
rotation. If the chopping knife or blender attachment
rotation is hindered, it is recommended to add some
water, juice, liquor etc. into the chopper bowl or the
container used with the blender attachment.

Use the cubic attachment only for cutting preliminary
boiled vegetables. Do not cut frozen or hard
products.

Control the bowl filling, do not allow it to fill up.
Remove the processed products as the bowl fills up.
Remove the motor unit from the chopper bow! only
after disconnecting the motor unit from the mains.
Do not place the chopper bowl and the measuring
cup into a microwave oven.

Do not put the attachments and bowls in a
dishwashing machine.

For children safety reasons do not leave polyethylene
bags used as a packaging unattended.

ATTENTION! Do not allow children to play with
polyethylene bags or packaging film. Danger of
suffocation!

The unit is not intended for usage by children.

Do not leave children unattended to prevent using
the unit as a toy.

Do not allow children to touch the operating surface,
the unit body, the power cord or the power plug
during operation of the unit.

Be especially careful if children or disabled persons
are near the operating unit.

During the unit operation and breaks between
operation cycles, place the unit out of reach of
children.

The unit is not intended for usage by physically or
mentally disabled persons (including children) or by
persons lacking experience or knowledge if they are
not under supervision of a person who is responsible
for their safety or if they are not instructed by this
person on the usage of the unit.

From time to time check the power cord integrity.

If the power cord is damaged, it should be replaced
by the manufacturer, a maintenance service or
similar qualified personnel to avoid danger.

Do not repair the unit by yourself. Do not
disassemble the unit by yourself, if any malfunction
is detected, and after the unit was dropped, unplug it
and apply to the service center.




« To avoid damages, transport the unit in the original
package.

» Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE
ONLY, DO NOT USE THE UNIT FOR COMMERCIAL
OR LABORATORY PURPOSES.

BEFORE THE FIRST USE

After the unit’s transportation or storage at negative
temperature, unpack it and wait for at least 3 hours
before using it.

* Unpack the unit and remove all the packaging
materials.

» Keep the original package.

* Read the safety measures and operating
recommendations.

* Check the delivery set.

« Examine the unit for damages, in case of damage do
not plug it into the mains.

» Make sure that the indicated specifications of the
power supply voltage of the unit correspond to the
specifications of your mains. When using the unit in
the mains with 60 Hz frequency, the unit does not
need any additional settings.

« Before using the unit wash the details (7, 9, 11, 12,
13, 14, 15, 16, 17, 18) with warm water and a neutral
detergent and dry them.
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» Wash only the lower part of the blender attachment
(1) and the potato mash making attachment (8),
clean the outer surface with a slightly damp cloth.
Never immerse the blender attachment (1) and the
potato mash making attachment (8) into water or any
other liquids completely.

* Wipe the motor unit, the lid (10), the whisk
attachment gear (6) with a soft, slightly damp cloth
and then wipe them dry.

ATTENTION! Do not immerse the blender attachment
(1), the motor unit, the lid (10), the whisk attachment
gear (6), the potato mash making attachment (12), the
power cord and the power plug into water or any other
liquids.

USING THE BLENDER ATTACHMENT

Continuous operation time should not exceed
30 seconds while using the blender attachment
(1). Make at least 3 minutes break between the
operation cycles.

+ Use the blender attachment (1) for making sauces,
mayonnaise, fruit puree, baby food, mixing various
ingredients and for processing fruit and vegetables
containing enough liquid.

» Before installing the blender attachment (1), make
sure that the power plug is not inserted into the
mains socket.

 Insert the blender attachment (1) into the motor unit
until the release buttons (2) clicking, make sure that
the attachment is fixed properly (pic. 1).
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Insert the power plug into the mains socket.
Immerse the blender attachment (1) into the bowl
with food that you want to chop/mix.

ATTENTION!

Hold the motor unit with the blender attachment (1)
vertically while processing the food (pic.1).

To switch the unit on, press and hold down the button
(4) «®O». Use this operation mode for mixing liquid
products.

When you press and hold the button (4) «®» you

can control the attachment rotation speed by turning

the control knob (5). Use this operation mode for
processing of liquid and solid products.

For operation at the maximal rotation speed, press

and hold down the button (3) «T».

Notes:

- products should be put into the bowl before the
unit is switched on. The amount of products to be
processed should not exceed 2/3 of the capacity
of the bowl in which they are processed.

- before chopping and mixing peel the fruit, remove
inedible parts, such as stones, and cut fruit into
15x15x15 mm cubes. Put them into a bowl and
add some juice or water. The maximal amount of
products should not exceed 350 g and 250 ml of
water or juice.

- do not chop or mix frozen food.

ATTENTION! When chopping hard vegetables, for
example, carrots — cut the carrot into small 15x15x15
mm pieces and put them in the suitable container.
The maximal weight of the carrot should not exceed

150g. Add 250 ml of water.

» To switch the blender attachment (1) rotation off
release the button (3 or 4).

+ After you finish the unit operation, take the power
plug out of the mains socket and remove the blender
attachment (1) by pressing the release buttons (2)
(pic. 1).

ATTENTION!

- Do not remove the blender attachment (1) during
the unit operation.

- To avoid damaging the knives of the blender
attachment (1) do not process very hard products,
such as cereals, rice, coffee beans, hard cheese,
frozen food etc.

- If the foodstuffs are hard to chop with the blender
attachment (1), add some water, juice, liquor etc.

USING THE WHISK ATTACHMENT

» Continuous operation time should not exceed 1
minute while using the whisk attachment (7). Make at
least a 3-minute break between operation cycles.

ATTENTION! Do not use the whisk attachment (7) to
knead tight dough (pic.1).




Use the whisk attachment (7) only for beating egg
whites, making biscuit dough or for mixing ready
desserts.

Before installing the whisk attachment (7), make
sure that the power plug is not inserted into the
mains socket.

Insert the whisk attachment (7) into the whisk gear
(6).

Insert the whisk gear (6) into the motor unit, make
sure that the gear (6) and the whisk (7) are fixed
properly (fig. 2).

Insert the power plug into the mains socket.

Immerse the whisk attachment (7) into a suitable
bowl with food.

To switch the unit on, press and hold down the button
(4) «O».

When you press and hold the button (4) «D» you can
control the attachment rotation speed

by turning the control knob (5).

For operation at the maximal rotation speed, press
and hold down the button (3) «T».

Release the button (3 or 4) to switch off.

After you finish using the unit, disconnect the power
plug from the mains socket, disconnect the whisk
gear (6) from the motor unit (pic. 3).

Remove the whisk attachment (7) from the gear (6).
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POTATO MASH MAKING ATTACHMENT

Continuous operation time should not exceed
1 minute while using the potato mash making
attachment (8). Make at least a 3-minute break
between operation cycles.

« Before installing the attachment (8), make sure that
the power plug is not inserted into the mains socket.

+ Insert the attachment (8) into the motor unit, and turn
it counterclockwise as far as it will go, make sure that
the attachment (8) is fixed properly (pic. 3).

* Insert the power plug into the mains socket.

* Immerse the attachment (8) into the bowl with boiled
potatoes.

ATTENTION! When making the potato mash hold the
motor unit with the attachment (8) vertically (pic. 3).

» To switch the unit on, press and hold down the button
(4) «O».

* When you press and hold the button (4) «Oy, you
can control the attachment rotation speed by turning
the control knob (5).

» For operation at the maximal rotation speed, press
and hold down the button (3) «T».

* When you make potato mash, add warm milk or
some potato pot liquor.

+ Release the button (3 or 4) to switch off.

+ After you finish the unit operation, take the power
plug out of the mains socket and remove the
attachment (8).
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« Wash the lower part of the attachment (8), wipe the
outer part of the attachment (8) body with a damp
cloth. Do not immerse the attachment (8) into water
or other liquids.

USING THE CHOPPER

Continuous operation time while using the
chopping attachment should not exceed 3 cycles
of 10 seconds each. Make at least 3 minutes break
between the operation cycles.

« The attachment is used to chop meat, cheese, onion,

herbs, garlic, carrots, walnuts, prunes, vegetables
or fruit.

ATTENTION! The blades of chopping knife (14) are
very sharp! Always hold the chopping knife (14) by the

plastic end.

ATTENTION! Do not chop very hard products, such
as nutmegs, coffee beans, cereals, frozen food or ice.

PREPARING THE FOOD BEFORE CHOPPING:

* Remove bones, veins, cartilage and fat from meat.

« Cut meat, cheese, onions, vegetables or fruit into
pieces approximately 60x20x20 mm in size.

* Remove stems of herbs, shell nuts.

CHOPPING

Before assembling the chopper, make sure that the

power plug is not inserted into the mains socket.

* Place the bowl! (13) on a flat and steady surface.

« Install the chopping knife (14) on the axis inside the
bowl (13).

+ Put the products into the bowl (13).

Note: — do not switch the unit on when the bowl (13)

is empty.

* Install the geared lid (8) on the bowl (10).

+ Place the lid (10) on the bowl (13) and turn it
clockwise as far as it will go.

* Install the motor unit on the geared lid (8) feeding
chute, make sure that the motor unit is fixed properly.
Install the motor unit evenly in vertical position (fig.
4).

+ Insert the pusher (9) into the lid (10) opening.

* Insert the power plug into the mains socket.

+ To switch the unit on, press and hold down the button
4) «O.

« When you press and hold the button (4) «O» you
can control the chopping knife (14) rotation speed by
turning the control knob (5).

» For operation at the maximal rotation speed, press
and hold down the button (3) «T».

* During the unit operation hold the motor unit with one
hand and the bowl (13) with the other hand.

» Release the button (3 or 4) to switch off.

* If necessary, you can add additional products to
the bowl (13) for chopping, remove the pusher (9)
through the pusher (9) opening, add the products and



install the pusher (9) back to its place.

 After the unit operation, wait till the chopping knife
(14) completely stops rotating.

* Remove the power plug from the mains socket.

« Disconnect the motor unit from the lid (10) by
pressing the release buttons (2) (pic. 4).

* Remove the geared lid (8) from the bowl (10).

« Carefully remove the chopping knife (14) from the
bowl (13) holding it by the plastic end.

« Take the chopped products out of the bowl (13).

USING THE GRATING OR SHREDDING DISC

Continuous operation time while using the grating
(15) or shredding (16) disc should not exceed

3 cycles of 10 seconds each. Make at least a 3
minutes break between the operation cycles.

* The discs (15 and 16) are used for chopping
vegetables or fruit.

« Before assembling make sure that the power plug is
not inserted into the mains socket.

« Place the bowl (13) on a flat and steady surface.

« Install the driving shaft (17) on the axis inside the
bowl (13).

« Install the grating disc (15) or the shredding disc (16)
on the driving shaft (17).

» Place the lid (10) on the bowl (13) and turn it
clockwise as far as it will go.

* Press on the locks (2) and install the motor unit on
the lid (10) feeding chute, make sure that the motor
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unit is fixed properly. Install the motor unit evenly in
vertical position (pic. 5).

Insert the pusher (9) into the lid (10) opening.

Insert the power plug into the mains socket.

To switch the unit on, press and hold down the button
(4) «O».

When you press and hold the button (4) «O» you can
control the disc (15 or 16) rotation speed by turning
the control knob (5).

For operation at the maximal rotation speed, press
and hold down the button (3) «T».

During the operation put the products into the pusher
opening and use the pusher (9) to feed products.
Press the pusher (9) gently while feeding products.
Never push products with your hands or other
objects, use the pusher (9) only.

Watch the filling of the bowl (13), as it fills, switch the
blender off and remove the food from the bowl (13).
Release the button (3 or 4) to switch off.

After using the unit, wait until the discs (15 or 16)
fully stop.

Remove the power plug from the mains socket.
Disconnect the motor unit from the lid (10) by
pressing the locks (2) (pic. 5).

Remove the lid (10) from the bowl (13) by turning the
lid (10) counterclockwise.

Remove the installed disc (15 or 16) from the driving
shaft (17), take out the driving shaft (17).

Take the chopped products out of the bowl (13).
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CUBIC ATTACHMENT

Continuous operation time while using the cubic
attachment should not exceed 3 cycles of 10
seconds each. Make at least a 3 minutes break
between the operation cycles.

« Use the cubic attachment for cutting soft fruit and
boiled vegetables into cubes.

ATTENTION! Do not use the attachment for
processing hard or frozen products to avoid damaging
it.

» Before assembling make sure that the power plug is
not inserted into the mains socket.

* Place the bowl (13) on a flat and steady surface.

« Install the cubic attachment (12) into the bowl (13),
the groove on the attachment (12) should match the
ledge on the bowl (13).

« Install the cubic knife (11) on the attachment (12).

* Place the lid (10) on the bowl (13) and turn it
clockwise as far as it will go.

* Press on the locks (2) and install the motor unit on
the lid (10) feeding chute, make sure that the motor
unit is fixed properly. Install the motor unit evenly in
vertical position (pic. 6).

 Insert the pusher (9) into the lid (10) opening.

« Insert the power plug into the mains socket.

» To switch the unit on, press and hold down the button
(@) «O».

« When you press and hold the button (4) «O» you can
control the disc (15 or 16) rotation speed by turning
the control knob (5).

» For operation at the maximal rotation speed, press
and hold down the button (3) «T».

+ During the operation put the products into the pusher
opening and use the pusher (9) to feed products.
Press the pusher (9) gently while feeding products.
Never push products with your hands or other
objects, use the pusher (9) only.

»  Watch the filling of the bowl (13), as it fills, switch the

blender off and remove the food from the bowl (13).

Release the button (3 or 4) to switch off.

After using the unit, wait until the chopping knife (11)

fully stops.

Remove the power plug from the mains socket.

Disconnect the motor unit from the lid (10) by

pressing the release buttons (2) (pic. 6).

+ Remove the lid (10) from the bowl (13) by turning the
lid (10) counterclockwise.

* Remove the knife (11), take the cubic attachment
(12) out of the bowl (13).

» Take the products out of the bowl (13).

CLEANING

ATTENTION! The blades of the chopping knife (9)
are very sharp and may be dangerous. Handle the

chopping knife (9) very carefully!




Unplug the unit after you finish using it.

Wash the parts that contacted products with warm
water and a neutral detergent and dry them.

For easy cleaning of the attachment (12) mesh use
the device (18).

Wash only the lower part of the blender attachment
(1), clean the outer surface with a slightly damp cloth.
Never immerse the blender attachment (1) into water
or any other liquids completely.

Wipe the motor unit, the geared lid (10) and the
whisk attachment gear (6) with a soft slightly damp
cloth and then wipe them dry.

After processing salty or sour products, it is
necessary to rinse the blender attachment (1) or the
chopping knife (14) with water immediately.

While possessing products with dyeing properties
(for instance, carrot or beetroot) the attachments and
bowls can get colored, wipe the attachments and the
bowls with a cloth, dampened in vegetable oil; after
that wash the attachments and bowls with a neutral
detergent, rinse and dry them.

Do not immerse the motor unit, the gear (6), the lid
(10) into any liquids, do not wash them under water
jet or in a dishwashing machine.

Do not use abrasives and solvents to clean the motor
unit body and the removable parts.

STORAGE

Clean the unit parts before taking it away for long
storage.
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» Do not wind the power cord around the motor unit.
» Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

DELIVERY SET

Motor unit — 1 pc.

Blender attachment — 1 pc.
Whisk gear — 1 pc.

Whisk attachment — 1 pc.
Geared lid — 1 pc.

Bowl — 1 pc.

Cup — 1 pc.

Potato mash making attachment — 1 pc.
Grating disc - 1 pc.

10. Shredding disc — 1 pc.

11. Cubic knife — 1 pc.

12. Cubic attachment — 1 pc.
13. Instruction manual — 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

* Power supply: 220-240 V, ~ 50-60 Hz
» Rated input power: 1400 W
+ Chopper bowl — 2|

CENDOITA~WN =
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RECYCLING

To prevent possible damage to the

environment or harm to the health of

people by uncontrolled waste disposal,

after expiration of the service life of the

I unit or the batteries (if included), do not

discard them with usual household waste,
take the unit and the batteries to specialized stations for
further recycling.

The waste generated during the disposal of products
is subject to mandatory collection and consequent
disposal in the prescribed manner.

For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a household
waste disposal service or to the shop where you
purchased this product.

The manufacturer reserves the right to change the
design, structure and specifi-cations not affecting
general operation principles of the unit, without prior
notice.

The unit operating life is 3 years

The manufacturing date is specified in the serial
number.

In case of any malfunctions, it is necessary to apply
promptly to the authorized service center.
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STABMIXER BR1246

Der Mixer-Set ist bestimmt fiir Zerkleinern,
Vermischen, gemeinsames Verarbeiten von
fliissigen und harten Lebensmitteln, Zubereitung
von Kartoffelpiiree und Wiirfeln von weichen
Friichten oder gekochtem Gemiise.

BESCHREIBUNG

Stabmixeraufsatz

2. Aufsatzverriegelungstasten

3. Geschwindigkeitseinschalttaste «T»
4. Geschwindigkeitseinschalttaste «O»
5. Drehgeschwindigkeitsregler «1---5»
6. Schlagbesengetriebe

7. Schlagbesenaufsatz

8. Kartoffelpireeaufsatz

9. Schieber

10. Deckel des Behalters

11. Messer zum Wiirfeln

12. Wirfelschneider

13. Behalter flr Lebensmittel

14. Zerkleinerungsmesser

15. Raspelscheibe

16. Hobelscheibe

17. Antriebswelle

18. Einrichtung zum Reinigen der Einsatzgitter (12)
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SICHERHEITSHINWEISE UND
BEDIENUNGSANLEITUNG

Bevor Sie das Gerat benutzen, lesen Sie zuerst
die Bedienungsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie sie zum spéateren Gebrauch auf.

* Benutzen Sie das Gerat nur bestimmungsmafig und
laut dieser Bedienungsanleitung.

* Missbrauch des Gerats kann zu seiner Stérung
fuhren, den Benutzer oder sein Eigentum
beschadigen und ist kein Garantiefall.

» Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung
und die Netzspannung Ubereinstimmen.

ACHTUNG! Der ununterbrochene Betrieb mit dem
Mixereinsatz darf nicht langer als 30 Sekunden
dauern, mit dem Besenaufsatz - 1 Minute, mit
dem Kartoffelpiireeaufsatz - max. 1 Minute, beim
Zerkleinern oder Wiirfeln von Lebensmitteln - 3
Betriebszyklen je 10 Sekunden. Die Pausen
zwischen den Betriebszyklen miissen min. 3
Minuten betragen.

» Es ist nicht gestattet, das Geréat drauBen zu
benutzen.

« Es ist nicht empfohlen, das Geréat bei Gewitter zu
benutzen.

« Schiitzen Sie das Gerat vor Stolken, Stiirzen,
Vibrationen und anderen mechanischen
Einwirkungen.

Lassen Sie das ans Stromnetz angeschlossene
Gerat nie unbeaufsichtigt.

Benutzen Sie das Gerét in direkter Nahe von
Heizgeraten, Warmequellen oder offenem Feuer
nicht.

Es ist verboten, das Gerat an den Orten, wo

Sprays verwendet werden, sowie in der Nahe von
leichtentziindbaren Fliissigkeiten zu benutzen.
Benutzen Sie das Gerét in der Nahe von Spulbecken,
in Badezimmern und neben den Wasserbecken oder
anderen mit Wasser geflillten Behaltern nicht.

Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose sofort heraus,
erst danach holen Sie das Gerat aus dem Wasser
heraus. Wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst, um das Gerat priifen oder reparieren
zu lassen.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel heilRe
Oberflachen und scharfe Mébelkanten nicht berdhrt.
Trennen Sie das Gerat nach dem Gebrauch oder
vor der Reinigung vom Stromnetz ab. Wenn Sie
das Gerat vom Stromnetz abtrennen, halten Sie
den Netzstecker fest und ziehen Sie ihn aus der
Steckdose vorsichtig heraus; ziehen Sie das
Netzkabel nicht, da es zu seiner Beschadigung und
einem Kurzschluss flihren kann.

Berlihren Sie das Gerategehause, das Netzkabel
und den Netzstecker mit nassen Handen nicht.

Vor der ersten Geratenutzung spilen Sie alle mit den
Nahrungsmitteln zu kontaktierenden abnehmbaren
Aufsétze und Behalter sorgfaltig durch.



Benutzen Sie nur die mitgelieferten Teile.

Beriihren Sie keine drehenden Gerateteile. Halten
Sie Haar oder frei hdngende Kleiderstiicke vom
Drehbereich des Messers des Stabmixeraufsatzes
oder des Schlagbesens fern.

Vergewissern Sie sich vor der Gerétenutzung, dass
die Aufsatze richtig aufgestellt und befestigt sind.
Stellen Sie den Zerkleinerungsbehalter auf eine
ebene und standfeste Oberflache auf.

Legen Sie die Nahrungsmittel in den
Zerkleinerungsbehalter vor der Gerateeinschaltung
ein, es ist verboten, das Gerat ohne Nahrungsmittel
im Zerkleinerungsbehalter einzuschalten.

Kihlen Sie heilRe Nahrungsmittel ab, bevor Sie sie in
den Zerkleinerungsbehélter einlegen.

Beachten Sie die Nahrungsmittelmenge und den
Flissigkeitenfiillstand im Zerkleinerungsbehalter.
Die Schneidkanten des Zerkleinerungsmessers und
des Stabmixeraufsatzes sind scharf und gefahrlich,
gehen Sie mit den Zerkleinerungsmessern und dem
Stabmixeraufsatz vorsichtig um.

Wenn das Zerkleinerungsmesser wahrend des
Betriebs stoppt, schalten Sie das Gerat aus,

ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
heraus, nehmen Sie den Getriebedeckel ab und
entfernen Sie das die Zerkleinerungsmesserdrehung
verhindernde Nahrungsmittel. Bei schwer drehendem
Zerkleinerungsmesser und Stabmixeraufsatz ist

es empfohlen, Wasser, Saft, Briihe usw. in den
Zerkleinerungsbehalter oder in den Behalter mit
verwendetem Stabmixeraufsatz einzugeben.
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* Verwenden Sie den Wirfelschneider nur fir
gekochtes Gemise. Gefriergut oder harte
Lebensmittel diirfen nicht gewlrfelt werden.

« Achten Sie auf den Fillstand des Behalters, lassen
Sie keine Behaltertberfillung zu, verarbeitete
Lebensmittel sind je nach der Flllung des Behalters
zu entnehmen.

* Nehmen Sie die Motoreinheit vom
Zerkleinerungsbehalter erst nach dem Abtrennen der
Motoreinheit vom Stromnetz ab.

+ Es ist nicht gestattet, den Zerkleinerungsbehalter und
den Messbecher in den Mikrowellenofen zu stellen.

« Es ist nicht gestattet, die Aufsatze und die Behalter in
der Geschirrsplilmaschine zu waschen.

+ Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie die als
Verpackung verwendeten Plastiktiiten nie ohne
Aufsicht.

ACHTUNG! Lassen Sie Kinder mit Plastiktliten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

» Das Geréat ist nicht fir Kinder bestimmt.

+ Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat als
Spielzeug nicht benutzen.

+ Lassen Sie Kinder die Arbeitsflache, das
Gerategehause, das Netzkabel oder den Netzstecker
wahrend des Geratebetriebs nicht berthren.

» Besondere VorsichtsmaRnahmen sind in den
Fallen angesagt, wenn sich Kinder oder behinderte
Personen wahrend des Geratebetriebs in der Nahe
aufhalten.
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Wahrend des Betriebs und der Pausen zwischen
den Betriebszyklen stellen Sie das Gerat an einen fiir
Kinder unzuganglichen Ort auf.

Dieses Gerat ist fur Personen (darunter Kinder)

mit Kérper-, Nerven- und Geistesstérungen

oder Personen ohne ausreichende Erfahrung

und Kenntnisse nicht geeignet, wenn sie sich

unter Aufsicht der Person, die flr ihre Sicherheit
verantwortlich ist, nicht befinden oder entsprechende
Anweisungen uber die Nutzung des Gerats nicht
bekommen haben.

Priifen Sie die Unversehrtheit des Netzkabels von
Zeit zu Zeit.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom
Hersteller, vom Kundendienst oder von ahnlich
qualifiziertem Personal ersetzt werden, um Gefahren
zu vermeiden.

Es ist nicht gestattet, das Geréat selbstandig

zu reparieren. Es ist nicht gestattet, das Gerat
selbstéandig auseinanderzunehmen; bei der
Feststellung jeglicher Beschadigungen, sowie im
Sturzfall, trennen Sie das Gerat vom Stromnetz ab
und wenden Sie sich an einen Kundendienst.

Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren
Sie das Gerat nur in der Fabrikverpackung.
Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kihlen und fir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBOTEN, DAS
GERAT ZU INDUSTRIE- ODER LABORZWECKEN ZU
BENUTZEN.

VOR DEM ERSTEN BETRIEB

Packen Sie das Gerit aus und warten Sie
mindestens 3 Stunden, bevor Sie es bei einer
negativen Temperatur transportieren oder
bewahren.

+ Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle
Packen Sie das Geréat aus und entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien.

+ Bewahren Sie die Originalverpackung auf.

+ Lesen Sie die Sicherheitsmalnahmen und
Bedienungsempfehlungen.

+ Prufen Sie die Komplettheit.

+ Prifen Sie das Gerat auf Beschadigungen; wenn
es beschadigt ist, schlieRen Sie es ans Stromnetz
nicht an.

+ Vergewissern Sie sich, dass die angegebenen
Parameter der Gerateversorgungsspannung und die
Stromnetzparameter (ibereinstimmen. Beim 60-Hz-
Stromnetz-Geréatebetrieb sind keine zusatzlichen
MafRnahmen erforderlich.

+ Vor der Geratenutzung waschen Einzelheiten (7, 9,
11,12, 13, 14, 15, 16, 17, 18) mit Warmwasser und
einem neutralen Reinigungsmittel und trocknen Sie
sie ab.



* Am Stabmixeraufsatz (1) und des
Kartoffelplreeaufsatzes (8) spilen Sie nur den
Unterteil aus und wischen Sie die AuRenseite
mit einem leicht angefeuchteten Tuch ab. Es ist
nicht gestattet, den Stabmixeraufsatz (1) und des
Kartoffelpireeaufsatzes (8) ins Wasser oder jegliche
andere Flussigkeiten vollstandig einzutauchen.

» Wischen Sie die Motoreinheit das
Schlagbesengetriebe (6) mit einem weichen, leicht
angefeuchteten Tuch, danach trocknen Sie sie ab.
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» Setzen Sie den Mixeraufsatz (1) in die Motoreinheit
ein, bis die Verriegelungen (2) einrasten,
vergewissern Sie sich, dass der Aufsatz sicher
befestigt ist (Abb. 1).

+ Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.

+ Tauchen Sie den Stabmixeraufsatz (1) in einen
Behalter mit Nahrungsmitteln, die Sie zerkleinern/
mixen méchten.

ACHTUNG! Es ist verboten, den Stabmixeraufsatz
(1), die Motoreinheit, das Schlagbesengetriebe (6),
des Kartoffelpiireeaufsatzes (12), das Netzkabel
und den Netzkabelstecker ins Wasser oder jegliche
andere Flussigkeiten einzutauchen.

ACHTUNG! Bei der Verarbeitung von
Nahrungsmitteln halten Sie die Motoreinheit mit dem

Stabmixeraufsatz (1) aufrecht. (Abb. 1)

NUTZUNG DES STABMIXERAUFSATZES

Der Betrieb mit dem Stabmixeraufsatz (1) soll 30
Sekunden nicht liberschreiten. Machen Sie eine
mindestens 3-Minuten-Betriebszyklenpause.

» Verwenden Sie den Stabmixeraufsatz (1) zum
Zubereiten von Soflen, Mayonnaise, Fruchtpirees,
Sauglingsnahrung, zum Mischen verschiedener
Zutaten und zum Bearbeiten von Obst und Gemiise
mit einer ausreichenden Saftmenge.

Vergewissern Sie sich vor dem Aufstellen des
Stabmixeraufsatzes (1), dass der Netzstecker an die
Steckdose nicht angeschlossen ist.

* Um das Gerat einzuschalten, driicken und halten Sie
die Taste (4) «®». Benutzen Sie diesen Betrieb, um
flissige Nahrungsmittel zu mixen.

« Beim Driicken und Halten der Taste (4) «O» kénnen
Sie die Aufsatzdrehgeschwindigkeit mit dem Regler
(5) einstellen. Benutzen Sie diesen Betrieb, um
flissige und harte Nahrungsmittel zusammen zu
bearbeiten.

+ Fir die Hochstgeschwindigkeit driicken und halten
Sie die Taste (3) «T».

Anmerkungen:

- legen Sie die Nahrungsmittel in den Behalter
vor der Geréateeinschaltung ein. Die Menge
der zu verarbeitenden Nahrungsmittel soll 2/3
des Fassungsvermdgens des Behalters nicht
Uberschreiten.
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- vor dem Zerkleinern und Mischen ist es - Wenn die Nahrungsmittel mit dem
notwendig, die Friichte zu schalen, ungenieRbare Stabmixeraufsatz (1) schwer zu bearbeiten sind,
Teile wie Samen zu entfernen, die Friichte in missen Sie eine kleine Menge Wasser, Saft,
15x15x15 mm grofRe Wiirfel zu schneiden, sie Briihe usw. hinzufligen.
in einen Behalter einzulegen und dann Saft oder
Wasser zu zugeben; die Maximalmenge soll 350 NUTZUNG DES

g fir Nahrungsmittel und 250 ml fiir Wasser oder SCHLAGBESENAUFSATZES
Saft betragen.

- Esist verboten, Gefriernahrungsmittel zu Der Betrieb mit dem Schlagbesenaufsatz (7) soll
zerkleinern oder zu mixen. 1 Minute nicht iiberschreiten. Machen Sie eine
mindestens 3-Minuten-Betriebszyklenpause.
ACHTUNG! Wenn Sie hartes Gemuse wie Karotte —
zerkleinern, schneiden Sie die Karotte in kleine ACHTUNG! Es ist nicht gestattet, den
Stiicke von 15x15 x15 mm und legen Sie sie Schlagbesenaufsatz (7) zum Anriihren des festen
in geeigneter Behélter, dabei soll das maximale Teigs zu benutzen.
Karottengewicht 150 g nicht Gberschreiten, und geben i
Sie 250 gﬂ Wasser higzu. ¢ + Der S_chlagbesenaufsat; (7) wird nur zum Sghlagen
von Eiweil}, zum Zubereiten von leichtem Teig oder
+ Lassen Sie die Taste (3 oder 4) los, um die Drehung zum Mischen von fertigen Desserts verwendet.
des Stabmixaufsatzes (1) auszuschalten. Vergewissern Sie sich vor dem Aufstellen des
* Nach der Geratenutzung ziehen Sie den Schlagbesenaufsatz (7), dass der Netzstecker an die
Netzstecker aus der Steckdose heraus und Steckdose nicht angeschlossen ist.

nehmen Sie den Mixeraufsatz (1) ab, indem Sie die

Verriegelungstasten (2) driicken (Abb. 1). + Setzen Sie den Stabmixeraufsatz (7) in das

Schlagbesengetriebe (6) ein.

ACHTUNG! + Setzen Sie das Schlagbesengetriebe (6) in die
- Es st verboten, den Stabmixeraufsatz (1) wahrend Motoreinheit ein und drehen Sie es entgegen dem
des Betriebs zu entfernen. Uhrzeigersinn, vergewissern Sie sich, dass das
- Um die Stabmixeraufsatzmesser (1) nicht Getriebe (6) und das Schlagbesen (7) fest befestigt
zu beschadigen, sollen keine sehr harten sind (Abb. 2).
Nahrungsmittel wie Getreide, Reis, Kaffeebohnen, « Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.

Hartkase, Gefrierprodukte usw. bearbeitet werden.




« Tauchen Sie den Schlagbesen (7) in einen
geeigneten Behalter, in den Sie die Nahrungsmittel
gelegt haben, ein.

« Um das Gerat einzuschalten, driicken und halten Sie
die Taste (4) «O».

- Beim Driicken und Halten der Taste (4) «O»kénnen
Sie die Drehgeschwindigkeit des Schlagbesens mit
dem Regler (5) einstellen.

» Fur die H6chstgeschwindigkeit driicken und halten
Sie die Taste (3) «T».

« Lassen Sie die Taste (3 oder 4) zum Ausschalten los.

» Nach der Geratenutzung ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose heraus, trennen Sie das
Schlagbesengetriebe (6) von der Motoreinheit ab,
indem Sie das Getriebe (6) im Uhrzeigersinn drehen
(Abb. 3).

* Nehmen Sie den Schlagbesenaufsatz (7) aus dem
Getriebe (6) heraus.

KARTOFFELPUREE MACHEN
BEFESTIGUNG

Dauerbetrieb Zeit sollte nicht mehr als 1 minute,
wahrend die Kartoffel Maische Herstellung Anlage
(8). Machen Sie mindestens eine 3-miniitige Pause
zwischen den Betriebszyklen.

« Achten Sie vor der Installation des Anhangs (8)
darauf, dass der Netzstecker nicht in die Steckdose
gesteckt wird.
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» Legen Sie die Befestigung (8) in die Motoreinheit und

drehen Sie Sie gegen den Uhrzeigersinn, so weit
es geht, stellen Sie sicher, dass die Befestigung (8)
richtig fixiert ist (Abb. 3).

» Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

Den Anhang (8) mit Salzkartoffeln in die Schissel
geben.

ACHTUNG! Beim Zubereiten von Kartoffelplree
halten Sie die Motoreinheit mit dem Aufsatz (12)

senkrecht (Abb. 3).

* Um das Gerat einzuschalten, driicken und halten Sie
die Taste (4) «O» gedriickt.

Wenn Sie die Taste (4) «®» driicken und halten,
kénnen Sie die Drehzahl durch drehen des
regelknopfes (5) Steuern.

« Fur den Betrieb mit der maximalen Drehzahl,
dricken und halten Sie die Taste (3) «T».

» Wenn Sie Kartoffelpliree machen, fligen Sie warme
Milch oder etwas kartoffeltopf Likor hinzu.

« Lassen Sie die Taste (3 oder 4) zum Ausschalten los.
» Nachdem Sie das Gerat beendet haben, nehmen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose und entfernen

die Befestigung (8) im Uhrzeigersinn (Abb.3).

» Waschen Sie den unteren Teil der Anlage (8),
wischen Sie den aueren Teil der Anlage (8) Kérper
mit einem feuchten Tuch. Den Anbau (8) nicht in
Wasser oder andere Flissigkeiten Tauchen.
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ZERKLEINERERBETRIEB

Der ununterbrochene Betrieb mit dem
Zerkleinerungsaufsatz darf nicht langer als 3 Zyklen
je 10 Sekunden dauern.

< Der Aufsatz wird zum Zerkleinern von Fleisch, Kase,
Zwiebeln, Krauter, Knoblauch, Karotten, Walnisse,
Backpflaumen, Gemiise oder Obst verwendet.

» Setzen Sie das Zerkleinerungsmesser (14) auf die
Achse im Behalter (13) auf.

ACHTUNG! Die Klingen des Zerkleinerungsmessers
(14) sind sehr scharf! Halten Sie das
Zerkleinerungsmesser (14) immer nur am
Plastikendsttick.

ACHTUNG! Es ist verboten, sehr harte
Nahrungsmittel wie Muskatnlsse, Kaffeebohnen,
Getreide sowie Gefriernahrungsmittel oder Eis zu
zerkleinern.

VORBEREITUNG DER NAHRUNGSMITTEL VOR
DEM ZERKLEINERN:

« Entfernen Sie Knochen, Sehnen, Knorpel und Fett
vom Fleisch.

« Schneiden Sie Fleisch, Kase, Zwiebel, Gemise und
Friichte in Stiicke ca. 60x20x20 mm grof.

« Entfernen Sie Stangel bei Krautern, schélen Sie
Nusse.

ZERKLEINERUNG

Vergewissern Sie sich vor dem Zusammensetzen
des Zerkleinerers, dass der Netzstecker an die
Steckdose nicht angeschlossen ist.

« Stellen Sie den Zerkleinerungsbehalter (13) auf eine
ebene und standfeste Oberflache auf.

» Legen Sie die Nahrungsmittel in den Behalter (13) ein.
Anmerkung: schalten das Gerat mit dem leeren Behalter
(13) nicht ein.

+ Setzen Sie den Deckel (10) auf den Behalter (13) auf
und drehen Sie den Deckel im Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag.

+ Setzen Sie den Getriebedeckel (10) auf den Behalter
(10) auf (Abb. 4).

+ Setzen Sie den Schieber (9) in die Offnung des Deckels
(10) ein.

« Setzen Sie die Motoreinheit am Halsloch des
Getriebedeckels (8) auf, drehen Sie die Motoreinheit im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag und vergewissern Sie
sich, dass die Motoreinheit sicher befestigt ist. Stellen
Sie die Motoreinheit senkrecht und verwindungsfrei auf
(Abb. 2).

« Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.

+ Um das Gerat einzuschalten, driicken und halten Sie die
Taste (4) «O».

» Beim Driicken und Halten der Taste (4) «O» kénnen Sie
die Drehgeschwindigkeit des Zerkleinerungsmessers
(14) mit dem Regler (5) einstellen.



Fir die Hochstgeschwindigkeit driicken und halten
Sie die Taste (3) «T».

Wahrend des Betriebs halten Sie die Motoreinheit mit
einer Hand und den Zerkleinerungsbehalter (10) mit
der anderen.

Lassen Sie die Taste (3 oder 4) zum Ausschalten los.
Gegebenenfalls kann zusatzliches Zerkleinerungsgut
in den Behalter (13) gegeben werden. Dazu den
Schieber (9) aus der Offnung fiir den Schieber (9)
rausnehmen, Lebensmittel hineingeben und den
Schieber (9) wieder einsetzen.

Nach der Geratenutzung warten Sie ab, bis das
Zerkleinerungsmesser (14) vollstéandig

stoppt.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
heraus.

Trennen Sie die Motoreinheit vom Getriebedeckel
(10) durchs Driicken der Verriegelungstasten (2) ab
(Abb. 2).

Nehmen Sie den Getriebedeckel (10) vom Behalter
(9) ab.

Nehmen Sie das Zerkleinerungsmesser (13) aus
dem Behalter (14) vorsichtig aus, indem Sie es am
Kunststoffendstlick festhalten.

Nehmen Sie die zerkleinerten Nahrungsmittel aus
dem Behalter (13) heraus.

RASPEL ODER HOBEL BENUTZEN

Der Betrieb mit der Raspelscheibe (15) /
Hobelscheibe (16) darf nicht langer als drei Zyklen
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je 10 Sekunden dauern. Die Pausen zwischen den
Betriebszyklen missen min. 3 Minuten betragen.
Die Scheiben (15 und 16) dienen zum Zerkleinern
von Obst und Gemiise.

Vergewissern Sie sich vor dem Zusammensetzen,
dass der Netzstecker nicht in der Steckdose ist.
Stellen Sie den Behalter (13) auf eine ebene und
standfeste Oberflache.

Setzen Sie die Antriebswelle (17) auf die Achse im
Behalter (13) auf.

Setzen Sie die Raspelscheibe (15) oder
Hobelscheibe (16) auf die Antriebswelle (17) auf.
Setzen Sie den Deckel (10) auf den Behalter (13) auf
und drehen Sie den Deckel im Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag.

Driicken Sie die Verriegelungen (2) und setzen Sie
die Motoreinheit auf das Fllrohr des Deckels (10),
achten Sie darauf, dass die Motoreinheit sicher
befestigt ist. Setzen Sie die Motoreinheit senkrecht
und verwindungsfrei auf (Abb. 5).

Setzen Sie den Schieber (9) in die Offnung des
Deckels (10) ein.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.
Um das Geréat einzuschalten, driicken und halten Sie
die Taste (4) «O».

Beim Driicken und Halten der Taste (4) «O» kdnnen
Sie die Drehgeschwindigkeit der Scheibe (15 oder
16) mit dem Regler (5) einstellen.

Fir die Hochstgeschwindigkeit driicken und halten
Sie die Taste (3) «T».
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Wahrend des Betriebs geben Sie die Lebensmittel
in die Offnung des Schiebers ein, benutzen Sie den
Schieber (9) fiir die Lebensmittelzugabe. Driicken
Sie leicht auf den Schieber (9), um Lebensmittel
zuzugeben. Benutzen Sie keine Fremdgegenstande
fur die Lebensmittelzugabe, schieben Sie die
Lebensmittel nicht mit den Handen durch, benutzen
Sie dazu nur den Schieber (9).

Achten Sie auf den Fillstand des Behalters (13), je
nach der Fullung ist der Mixer auszuschalten und
die Lebensmittel sind aus dem Behalter (13) zu
entnehmen.

Zum Ausschalten lassen Sie die Taste (3 oder 4) los.

Nach dem Benutzen des Gerats warten Sie, bis die
Scheiben (15 oder 16) vollstandig stillstehen.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
Driicken Sie auf die Tasten der Verriegelung (2), um
die Motoreinheit vom Deckel (10) abzutrennen (Abb.
5).
Drehen Sie den Deckel (10) entgegen dem
Uhrzeigersinn, um den von dem Behélter (13)
abzunehmen.

Nehmen Sie die aufgesetzte Scheibe (15 oder 16)
von der Antriebswelle (17) ab, entnehmen Sie die
Antriebswelle (17).

Nehmen Sie die zerkleinerten Lebensmittel aus dem
Behalter (13) heraus.

WURFELSCHNEIDER

Der Betrieb mit dem Wiirfelschneider darf nicht
langer als drei Zyklen je 10 Sekunden dauern. Die

Pausen zwischen den Betriebszyklen miissen min. 3
Minuten betragen.

+ Der Wiurfelschneider ist fir das Wirfeln von weichem
Obst und gekochtem Gemise geeignet.

ACHTUNG! Um Schaden zu verhindern, darf
dieser Einsatz nicht fir die Verarbeitung von harten

Lebensmitteln oder Gefriergut verwendet werden.

* Vergewissern Sie sich vor dem Zusammensetzen,
dass der Netzstecker nicht in der Steckdose ist.

» Stellen Sie den Behalter (13) auf eine ebene und
standfeste Oberflache.

+ Setzen Sie den Wirfelschneider (12) in den Behalter
(13) ein, die Aussparung auf dem Wiirfelschneider
(12) muss mit dem Vorsprung des Behalters (13)
zusammenpassen.

» Setzen Sie das Wirfelmesser (11) auf den
Wiirfelschneider (12) auf.

+ Setzen Sie den Deckel (10) auf den Behalter (13) auf
und drehen Sie den Deckel im Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag.

+ Driicken Sie die Verriegelungen (2) und setzen
Sie die Motoreinheit auf das Fillrohr des Deckels
(10), achten Sie darauf, dass die Motoreinheit
sicher befestigt ist. Stellen Sie die Motoreinheit (2)
senkrecht und verwindungsfrei auf (Abb. 2).

+ Setzen Sie den Schieber (9) in die Offnung des
Deckels (10) ein.




Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.
Um das Gerat einzuschalten, driicken und halten Sie
die Taste (4) «O».

Beim Driicken und Halten der Taste (4) «®» kdnnen
Sie die Drehgeschwindigkeit der Scheibe (15 oder
16) mit dem Regler (5) einstellen.

Fir die Hochstgeschwindigkeit driicken und halten
Sie die Taste (3) «T».

Wahrend des Betriebs geben Sie die Lebensmittel
in die Offnung des Schiebers ein, benutzen Sie den
Schieber (9) fur die Lebensmittelzugabe. Driicken
Sie leicht auf den Schieber (9), um Lebensmittel
zuzugeben. Benutzen Sie keine Fremdgegenstande
fur die Lebensmittelzugabe, schieben Sie die
Lebensmittel nicht mit den Handen durch, benutzen
Sie dazu nur den Schieber (9).

Achten Sie auf den Fiillstand des Behalters (13), je
nach der Flllung ist der Mixer auszuschalten und
die Lebensmittel sind aus dem Behalter (13) zu
entnehmen.

Zum Ausschalten lassen Sie die Taste (3 oder 4) los.
Nach der Nutzung des Gerats warten Sie, bis das
Messer (11) vollstandig stillsteht.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
Driicken Sie auf die Tasten der Verriegelung (2) ,
um die Motoreinheit vom Deckel (10) abzutrennen
(Abb. 6).

Drehen Sie den Deckel (10) entgegen dem
Uhrzeigersinn, um den von dem Behalter (13)
abzunehmen.
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Nehmen Sie das Messer (11) ab, entnehmen Sie den
Wiirfelschneider (12) aus dem Behalter (13).
Entnehmen Sie die Lebensmittel aus dem Behalter
(13).

REINIGUNG

ACHTUNG! Die Klingen des Zerkleinerungsmessers
(14) sind sehr scharf und kénnen gefahrlich sein.
Gehen Sie mit dem Zerkleinerungsmesser (14) sehr
vorsichtig um!

Nach dem Geratebetrieb ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose heraus.

Waschen Sie die Teile, die mit Lebensmitteln in
Beriihrung gekommen sind, mit Warmwasser und
neutralem Waschmittel und trocknen Sie diese.
Benutzen Sie die Einrichtung (18) zur bequemen
Reinigung des Einsatzgitters (8).

Am Stabmixeraufsatz (1) spulen Sie nur den Unterteil
aus und wischen Sie die AuRenseite mit einem

leicht angefeuchteten Tuch ab. Es ist nicht gestattet,
den Stabmixeraufsatz (1) ins Wasser oder jegliche
andere Flussigkeiten vollstandig einzutauchen.
Wischen Sie die Motoreinheit, den Getriebedeckel (8)
und das Schlagbesengetriebe (6) mit einem weichen,
leicht angefeuchteten Tuch ab, danach trocknen Sie
sie ab.

Nach der Zerkleinerung von salzigen oder saueren
Nahrungsmitteln spilen Sie den Stabmixeraufsatz
(1) und das Zerkleinerungsmesser (14) mit Wasser
sofort aus.
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« Bei der Zerkleinerung von Nahrungsmitteln mit
starken Farbeigenschaften, z.B. Karotte oder Riben,
kénnen sich die Aufsatze oder die Behalter farben,
wischen Sie die Aufsatze und die Behalter mit
einem mit Pflanzendl angefeuchteten Tuch, danach
waschen Sie die Aufsatze und die Behalter mit einem
neutralen Waschmittel, spllen und trocknen Sie
diese ab.

« Esist nicht gestattet, die Motoreinheit, das
Getriebe (6) und den Getriebedeckel (10) in
jegliche Flissigkeiten einzutauchen, sowie diese
unter dem Wasserstrahl zu spiilen und in der
Geschirrspilmaschine zu waschen.

* Zum Reinigen des Motoreinheitsgehauses und der
abnehmbaren Teile dirfen keine Schleifreinigungs-
und Lésungsmittel verwendet werden.

AUFBEWAHRUNG

+ Reinigen Sie die Gerateteile, bevor Sie das Gerat fir
langere Zeit lagern.

» Wickeln Sie das Netzkabel lber die Motoreinheit
nicht auf.

« Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kiihlen und fiir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG

1. Motoreinheit — 1 Stk.
2. Stabmixeraufsatz — 1 Stk.

3. Schlagbesengetriebe — 1 Stk.
4. Schlagbesenaufsatz — 1 Stk.
5. Getriebedeckel — 1 Stk.

6. Behalter — 1 Stk.

7. Zerkleinerungsmesser — 1 Stk.
8. Kartoffelpiree machen Befestigung — 1 Stk.
9. Raspelscheibe — 1 Stk.

10. Hobelscheibe — 1 Stk.

11. Messer zum Wiirfeln — 1 Stk.
12. Waurfelschneider — 1 Stk.

13. Bedienungsanleitung — 1 Stk.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

« Stromversorgung: 220-240 V, ~ 50-60 Hz
+ Nennleistungsaufnahme: 1400 W

» Becher - 600 ml
» Zerkleinerungsbehalter — 2 |

ENTSORGUNG

Um mogliches Schaden fiir die Umwelt
oder die menschliche Gesundheit
durch unkontrollierte Abfallentsorgung
zu vermeiden, werfen Sie das Geréat
EEmm und die Batterien (falls mitgeliefert)
nach Beendigung ihrer Nutzungsdauer
zusammen mit gewohnlichen Haushaltsabfallen nicht
weg, geben Sie das Gerat und die Batterien in die
Spezialpunkte fiir weitere Entsorgung (ber.



Die bei Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Abfalle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmaRig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts
erhalten Sie bei Ihrer lokalen Stadtverwaltung, einem
Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschaft, wo Sie
dieses Produkt gekauft haben.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, das

Design, die Konstruktion und die das gemeine
Geratebetriebsprinzip nicht beeinflussenden
technischen Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung
zu verandern.

Die Geratenutzungsdauer betragt 3 Jahre

Das Herstellungsdatum ist in der Fabrikationsnummer
angegeben.

Bei Stérungsfeststellung wenden Sie sich baldigst an
einen autorisierten Kundendienst.
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BJNIEHOEP BR1246

BneHaepHbI HaGop NpegHa3HaYeH Ans u3Mensye-
HUS, NnepeMeLlMBaHUA, COBMECTHOW 06paboTKu Xua-
KMX M TBEPAbIX NPOAYKTOB, a TaKke ANsl NPUroToB-
neHus KapTtodenbHOro niope.

OMNMUCAHUE

Hacapgka-6nengep

2. KHonku chukcatopa Hacagok

3. KHonka BKMYeHUsI MakCManbHOM CKOPoCTN «T»
4.  Knonka skrtoverns «Ox»

5. Perynatop ckopocTu BpaLeHus «1---5»

6. PepnykTop Hacagku-BeH4Mka

7. Hacapgka-BeH4uK

8. Hacagka ans kaptodenbHoro nope

9. Tonkatenb

10. Kpblwka émkoCcTH

11. Hox ans Hapesku kybukamm

12. Hacapka ansi Hape3sku KyGukamu

13. EmkocTb Ans npoayKToB

14. Hox-uamensuuTens

15. [Ouck-Tépka

16. [Ouck-lumHKoBKa

17. TMpwBogHoW Ban

18. MpwucnocobneHve Ans YACTKM ceTkn Hacaaku (12)
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MEPbI BE3OMACHOCTU U PEKOMEHOA-
LN NO IKCMNYATALUU

Mepen ucnonb3oBaHWeM YCTPOMCTBA BHMMATENbHO
O3HaKOMLTECh C PYKOBOACTBOM MO 3KCMyaTaumm,
nocre NpoYTEeHUs1 COXpPaHUTe ero Ansi UcCnonbL3oBa-
HUA B Gyaywiem.

* Wcnonb3ynte yCTPOMCTBO TOMLKO MO €ro NpsiMoMy
Ha3HaYeHWIo, KaK N3MOXEHO B AaHHOW UHCTPYKLIMW.

* HenpaBunbHoe obpallieHune ¢ yCTpOCTBOM MOXET
NPVBECTU K €ro Nonomke, NpUYNHeHUto Bpeaa
nonb30BaTesto UK ero UMYLLECTBY U He ABNSeTCs
rapaHTUiHbIM cry4aem.

* YbeguTech, YTO paboyee HanpsikeHue yCTponCcTea,
yKa3aHHOe Ha 3TUKeTKe, COOTBETCTBYET HanpsKeHUo
areKkTpoceTy.

BHUMAHUE! Bpems HenpepbiBHON paboTbl

C HacaAKon-6rneHAepoOM He [ODKHO NpeBbIllaTh

30 cekyHA, ¢ HacaAKoON-BeHYMKOM 1 MUHYTY, C
Hacagkowu Ans kaptodenbHoro nope He 6onee 1
MUWHYTbI, PN U3MEeNLYEHNMN NPOAYKTOB M Hape3ske
X Kybukamu Bpems pa6otbl 3 umkna no 10 cekyHa.
Mexay pa6ouyumu LuMknamu genante nepepbiB He
MeHee 3 MUHYT.

+ 3anpeLlaeTcs MCNonb3oBaTh YCTPOWCTBO BHE
NoMeLLEeHUN.

* He pekomeHayeTcsi UCNONb30BaTh YCTPOWCTBO BO
BpeMSi rpo3bl.

» O6eperanTte yCTPOWCTBO OT yAapoB, NafeHuid, Bu-
Bpauuii U MHbIX MEXaHNYECKNX BO3OENCTBUN.

He ocTtaBnsiiTe yCTpOMCTBO, BKIMIOYEHHOE B CETb, 6E3
npucmoTpa.

He ncnonbayiiTe yCTPOMUCTBO B HENOCPEACTBEHHON
6nm3ocTy OT HarpeBaTenbHbIX NPUOOPOB, UCTOYHUKOB
Tenna unu oTKpbITOro NNamMeHu.

3anpeLyaeTcsi UCMoMb30BaTh YCTPOWCTBO B MECTax,
A€ VUCMOSb3YOTCA UMK PacrbifsTCA aspo3osnu,

a TaKke BONMU3N OT NErkoBoCMIaMeHsIIOLLIMXCSA
KNOKOCTEN.

He ncnonbayiiTe yCcTpoUCTBO BONM3M OT KyXOHHOMN
paKkoBUHbI, B BaHHbIX KOMHaTax, okono bacceiHoB
VNN ApYyrnx EMKOCTEN, HAaNONHEHHbIX BOAOWN.

Ecnu ycTpoiicTBo ynaso B Bofy, HEMeAJIeHHO BbiHbTe
BUWIIKY LLHYpa NMUTaHWUS U3 ANEeKTPUYECKON PO3ETKM, 1
TOJSIbKO NMOCHE 3TOr0 MOXHO A0CTaTb YCTPOMCTBO M3
BoAbl. OBGpaTUTECh B CEPBUCHBIN LIEHTP Afls OCMOTpa
WM pEMOHTa YCTPONCTBa.

He ponyckaiite, 4tobbl WHYP NUTaHWS Kacancs rops-
4YMX NMOBEPXHOCTEN M OCTPbLIX KPOMOK Mebenu.
OTkntoYaliTe yCTPOWCTBO OT 3M1eKTPOCETH nocne
MCNONb30BaHUS UK nepes YUCTKou. MNpum oTknoYe-
HWW YCTPOICTBA OT 3NIEKTPUYECKON CeTU AepXUTECH
3a BUJIKY LLIHYpa MUTaHWSA U akKypaTHO BblHbTE €&

13 3reKTPUYECKON PO3eTKMN, He TAHWUTE 3a LLUHYP
NUTaHNsi — 3TO MOXET NPUBECTU K €ro NOBPEXAEHNIO
1 BbI3BaTb KOPOTKOE 3aMblkaHue.

He npukacanTech k kKOpnycy yCTPONCTBA, K LUHYPY
NUTaHNS N K BUIKE LUHYpa NUTaHUs MOKPbIMU
pykamu.



[Mepen nepBbIM NCMOMNb30BAHNEM YCTPOMCTBA TLa-
TENbHO NPOMONTE BCE CbEMHbIE HAaCaKuN N EMKOCTH,
KoTopble ByAyT KOHTAKTMPOBATb C NPOAYKTaMMU.
Vicnonb3yiiTe TONbKO AeTanu, KOTopble BXOAAT B
KOMIMIIEKT NOCTaBKM.

He npukacantech k BpaLlalowmnmMesa getansam ycTpon-
ctBa. He gonyckaiiTe nonagaHusi Bonoc unu ceso6oa-
HO BUCSILLIMX 3NEMEHTOB OfeXAbl B 30HY BpaLLeHns
HOXa Hacafku-6rneHaepa uUnm BeH4mka.

Mepen vicnonb3oBaHWeEM ycTpoiicTBa ybeauTecs,
YTO HacaAKu YCTaHOBMEHbI NPaBUIBLHO U 3adUKCK-
poBaHbl.

YcraHaBnvBanTe EMKOCTb Ha POBHYIO U YCTOMYMBYHO
NOBEPXHOCTb.

Momellante NpoayKTbl B EMKOCTb AN U3MEnNbYeHNs-
[0 BKIIOYEHNS YCTPOMCTBA, 3anpeLlaeTcs BKIYaTb
YCTPOWCTBO, €CNN B EMKOCTU HET NPOAYKTOB.
OxnaxpganTe ropsiune NpoayKTbl Npexae, Yem
NMOMECTUTb UX B EMKOCTb U3MENbYUTENS.

Cnepnute 3a KONMYECTBOM MPOAYKTOB, MOMELLEHHBIX
B EMKOCTb U YPOBHEM HaNMUTbIX XUOKOCTEN.
PexylLne KpOMKM HOXa-U3MENBIUTENS U Hacaa-
Kn-6rneHepa ocTpble U NPefCcTaBsaloT ONacHOCTb,
obpaluaiTecb C HOXOM-U3MENBIMTENS U Hacaa-
KON-6neHaep OCTOPOXHO.

Ecnu Bo Bpemst paboTbl nponsoLua ocTaHoBKa HO-
Xa-u3menbunTens, BbIKMYUTE YCTPONCTBO, BbIHLTE
BUIIKY LLIHYpa NMUTaHWs1 U3 3MEKTPUYECKON PO3ETKM,
CHUMWTE KPbILLKY-PEAYKTOP U yaanuTe NpoaykKT,
MeLLaLWMin BpaLLeHUo Hoxa-namensuutens. Mpu
3aTpyAHEHUN BPaLLEHNS HOXA-U3MENbYUTENS U
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Hacagku-6neHpgepa pekomeHayetca 4o6aBuTb B
E€MKOCTb U3MeNbYMTENs U B EMKOCTb, B KOTOPOW
vcnonb3yeTca Hacaaka-bneHaep, Boay, Cok, oTBap
MTAa.

* Wcnonb3yinte Hacaaky Ana Hapeskn Kybukammn
TONbKO ANSi NPeABapuUTENbHO OTBAPEHHbBIX OBOLLIEW,
3anpeLyaeTcs NPoM3BOAUTL Hape3Ky Kybrkamm 3amo-
POXEHHbIX U TBEPALIX NPOAYKTOB.

+ CnegwuTe 3a HanonHeHWeM EMKOCTM, He JonyckanTe
nepenonHeHns EMKOCTH, BbiHUMaWTe nepepaboTaH-
Hble NMPOAYKTbI MO Mepe HanoIHEHNS EMKOCTU.

* CHMMaTb MOTOpPHbIN BNOK C EMKOCTM U3MENBIMTENS
MOXHO TOJIbKO MOCHEe OTKMHOYEHUS MOTOPHOro Brioka
OT 3M1eKTPUYECKON CeTu.

+ 3anpeLuaercs nomellaTb EMKOCTb B MUKPOBOMHOBYHO
neub.

* He nomelyainte Hacagkn n éMKOCTb B NOCYAOMOEY-
HYIO MaLLWHY.

* W3 coobpaxeHnit 6esonacHOCTM AeTen He ocTaB-
nAnWTe NONUITUIIEHOBbIE NaKeTbl, UCNONb3yeMble B
kavecTBe ynakoBku, 6e3 Haasopa.

BHUMAHME! He paspeluarite aetsim urpatb ¢ nonu-
3TUNEHOBBLIMM NakeTamy Unu ynakoBOYHOW NMEHKON.
OnacHocTb yayubs!

* YCTpOWCTBO He NpeaHasHavyeHo Ans UCnofb3oBaHUs
[eTbMu.

+ OcyLecTBnsiiTe Hag3op 3a AeTbMU, YTOObI He
[OMyCTUTb UCNOSb30BaHUsS YCTPOWCTBA B Ka4YeCcTBe
UIPYLLKK.
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He pa3speluaiite AeTsim npukacatbesi k pabouei
NOBEPXHOCTW, K KOPMYCYy YCTPOWCTBA, K LUHYpY nuTa-
HUS N K BUNKE LUHYpa NUTaHWsi BO Bpems paboTbl
yCTpONCTBA.

BynbTe 0cO6eHHO BHUMaTENbHbI, €Cnv No6nM3ocTn
oT paboTaloLLero ycTponcTBa HaxoaaTcsa AeTv unm
nmua ¢ orpaHNYeHHbLIMU BO3MOXHOCTSIMU.

Bo Bpems paboTbl 1 B NnepepbiBax mexay paboyummm
LMKnamun pasmellaiiTe yCTPOMCTBO B MecTax, Hefjo-
CTYMNHbIX ANs AeTEN.

Mpnbop He NnpefHa3HaveH ANst NCNOMb30BaHNA Ni-
Lamu (BKntovas AeTeit) ¢ NOHWKEeHHbIMW (hUsndeckun-
MU, NCUXMYECKNMUN UM YMCTBEHHBIMU CMOCOBHOCTS-
MW, UNW NPY OTCYTCTBUM Y HUX OMbITa U 3HAHWUA,
€CIMI OHN He HaxoAsATCA Nof KOHTPONEM UNn He
NPOUHCTPYKTUPOBaHbI MULIOM, OTBETCTBEHHbBIM 3@ UX
6e3onacHocTb, 06 ncnonb3oBaHUM npubopa.
Meproanyecky npoeepsiiTe LIENOCTHOCTD LUHYpa
nuTaHus.

Mpy NoBpexaeHUn LWHypa NMTaHUS ero 3ameHy,

BO U3bexaHne onacHoCTH, AOMKHbI MPOU3BOAUTL
N3roToBUTENb, CepBUCHas crnyxoba nnv noaobHbIN
KBanMuUMpoBaHHbIA NepcoHarn.

3anpellaeTcs camMoCTOSITENbHO PEMOHTMPOBATL
ycTponcTeo. He pa3bupainte ycTponCcTBO CamMoCTO-
ATENbHO, NPY BO3HUKHOBEHMM NIOObLIX HENCnpaBHO-
cTell, a Takxke nocrne najeHns yCTpoicTBa OTKIIIO-
4YnTE ero OT JNEKTPOCETM N 0BpaTUTECH CEPBUCHDBIN
LieHTp.

Bo nsbexaHvie noBpexaeHnin nepeBo3nTe yCTPoOn-
CTBO B 3aBOJCKOM YMNaKOBKe.

* XpaHuTe yCTPOWCTBO B CyXOM MPOXIafHOM MecTe,

HeOoCTynHOM Anda neTen v niogen ¢ OorpaHn4YeHHbIMn
BO3MOXXHOCTAMMU.

YCTPOWCTBO NMPEAHA3HAYEHO TOJbKO ANA
BEbITOBOIO UCNOJNIb3OBAHUA, 3AMPELLAETCA
MCMNONb30BATb YCTPONCTBO B KOMMEPYEC-
KUX U NABOPATOPHbIX LIENAX.

NEPEQ NEPBbIM UCTOJIb3OBAHUEM

Mocne TPaHCMOPTUPOBKM UINN XPaHEHUS YCTPOWA-
CTBa Npu oTpuuaTensLHOM TemnepaType, pacna-
KyiTe ero u NofoXxAnTe He MeHee 3 YacoB nepen
ncnonb3oBaHUEM.

PacnakyiiTe ycTpoMCTBO U yganuTe Bce ynakoBo4-
Hble MaTepuarnsl.

CoxpaHuTe 3aBOACKYH YNaKOBKY.

O3sHakombTeCh ¢ Mepamm 6e30nNacHOCTU 1 PEeKOMEH-
[auvsiMu No akcnnyatauum.

[MpoBepbTe KOMMNEKTaUMIO.

OcMoTpUTE YCTPOMCTBO Ha HanMnyme NoBpeXaeHNi,
Npy HanNW4uM NOBPEXAEHUIA He BKIloYaliTe ero B
ceTb.

Y6eauTech, YTO yKasaHHbIe NapameTpbl HanpsXkeHns
nUTaHUs yCTPOWCTBA COOTBETCTBYIOT NapameTpam
anekTpuyeckon cetu. MNpu ncnonb3oBaHUM YCTPOWA-
CTBa B 3MeKTpuYeckoi cetn yactoTton 60 Iu, H1Kaknx
[OMNONHUTENbHBIX AENCTBUIA He TpebyeTcs.



« [lepen ncnonb3oBaHeM ycTponcTea getanm (7, 8,
9, 11, 12, 13, 14, 15, 16, 17, 18) T€nnon Bogon ¢
HeWTpasnbHbIM MOKOLLUM CPEACTBOM U NPOCYLUKTE.

* Y Hacapku-bneHgepa (1) n Hacagkv Ans kapTodernb-
Horo ntope (8) NpoMbIBaNTE TOMLKO HUXKHIOK YacTb,
BHELLHIOK NMOBEPXHOCTb MPOTPUTE Crierka BNaxHo

TKaHbt0. 3anpeLuaeTcs NOMHOCTLIO NOTPyXaTb Hacad-

Ky-6neHgep (1) u Hacagky Ans kaptodensHoro nope
(8) B BOAY Unu niobble Apyrue XuakocTy.

* MoTopHbI GrokK, KpblLKy émkocT (10), peaykTop
HacagKu-BeHurKa (6) npoTpuTe MArKon, crnerka
BIIaXKHOW TKaHbIO, MOCIIe YEro BbITPUTE HACYXO.
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+ Tepepn ycTaHoBKOW Hacaaku-6rnengepa (1) ybeam-
TeCb B TOM, 4YTO BUIIKa LUHYpa NUTaHUs He BCTaBneHa
B 9NEKTPUYECKYIO PO3ETKY.

+ BcraBbTe Hacagky-6rneHaep (1) B MOTOPHBIiA 6rok
[0 cpabaTbiBaHus domkcaTopos (2), ybeamTech B
HapéxHom dmkcaumm Hacagku (puc.1).

+ BcraBbTe BUIIKY LUHYpa NUTaHWS B 3IEKTPUYECKYO
po3eTKy.

+ TMorpyanTe Hacaaky-6neHaep (1) B EMKOCTb C
npoayKTamu, KOTopble Bbl XOTUTE N3MenbiYuTh/nepe-
MeluaTb.

BHUMAHMUE! 3anpelyaetcst norpyxatb Hacaa-
Ky-6neHgep (1), MOTOPHbIN BNOK, KPbILLKY, peayKkTop
Hacagku-BeHuuka (6), Hacaaky Ans kapTodensHoro
niope (8), WHyp NUTaHWS U BUIIKY LUHYpa NUTaHWs B
BOAY UNu Ntobble Apyrue XuakocTu.

BHUMAHME! Npun nepepaboTke NpoayKkTOB AepXuUTe
MOTOPHbIN 61Ok C HacaaKoii-bneHaepom (1) BepTu-
KansHo (puc. 1).

NCNONMb30OBAHNE HACAKU-BNIEHOEPA

BpeMsi HenpepbIBHOM paboTkl ¢ Hacagkonu-6nexHae-
pom (1) He gomxkHo npeBbiwaTb 30 cekyHa. Mexpay
paGounmu LuMKnamu genainTte nepepbiB He MeHee

3 MUHYT.

» Hacagky-6nengep (1) ucnonb3ayiTte ans npurotosne-
HWS COYCOB, MaloHe3a, (PPYKTOBbIX MOPe, AETCKUX
CMeceil, CMeLLVBaHUsS pa3HO0BpasHbiX MHrpeaneH-

TOB, ANs NepepaboTku PPYKTOB 1 OBOLLEN, COaepxa-

LLIMX OOCTATOYHOE KONM4YeCcTBO COKa.

+ [Insa BKIOYEHUS HAXXMWUTE U yAEpPXKUBaNTE KHOMKY (4)
«D». Wcnonb3ayinte aTOT pexum paboTbl Ansi cMeLm-
BaHWS XXULKUX MPOAYKTOB.

+ [pun HaxaTUm 1 yaep>xaHum KHomku (4) «®» Bbl
MOXeTe perynmpoBaTb CKOPOCTb BpaLLEHUsi Hacaakn
noBopoTom perynsitopa (5). Micnonb3yiite aToT
pexum paboTbl AN nepepaboTku XNAKNX 1 TBEPAbIX
NpoayKTOB.

* [Ina paboTbl B pexuMe MakcMmarnbHOW CKOPOCTH
HaXXMUTE 1 yaepxuBaiiTe KHOMKy (3) «T».

Mpumeyanus:

- MpOAYKTbl MOMeLLaloTcsi B EMKOCTb [0 BKITHOYE-
HWs ycTpoiicTBa. O6BEM nNepepabaTbiBaeMbIX
NpoayKTOB He AOIKEH NpeBblwaTthb 2/3 oT 06béma
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€MKOCTM, B KOTOPOWN OHM NepepabaTbiBatoTcs.

- nepep UsMernb4eHNEM 1 CMeLLVBaHNEM Heobxoam-
MO OYUCTUTL PPYKTbI OT KOXYPbI, yAanuTb HeCbe-
[06Hble 4acTu, Takme kak KOCTOYKM, Nnope3aTb
dpyKTbI KybrKkammn pasamepom okono 15x15x15
MM, NOMECTUTb UX B EMKOCTb, 3aTeM [06aBUTb
COK UNK Body, MakcuMarbHblii 06bem NpoayKToB
He gomkeH npesbiwate 350 r 1 250 mn BoAbl Unu
coka.

- 3anpelyaeTcs U3Menb4aTb UM cMeLLMBaTh 3aMo-
POXKEeHHble MPOAYKTHI.

BHUMAHME! Npu n3mens4eHnn TBEPAbIX OBOLLEN,
Hanpumep, MOPKOBW, HapeXbTe MOPKOBb Ha Merkue
Kycoykun 15x15x15 Mm 1 nomectute nx B NOAXO-
ALY EMKOCTb, NPU 3TOM MaKCUMMaribHbI BEC
MOPKOBM He AorkeH npesblwatb 150 r, n JobasbTe

OYeHb TBEpAblE NPOAYKTbI, TAKUE Kak Kpymbl, pUC,
3épHa Kodbe, TBEPAbIE copTa Cbipa, 3aMOPOXKEH-
Hble NPOAYKThI U T.M.

- Ecnu Bo Bpems paboTbl ¢ Hacaakon-bneHae-
pom (1) BO3HUKAIOT TPYAHOCTY B U3MENbYEHUN
npoaykToB, Heobxoammo fo6aBnTb HebonbLLoe
KONMYeCTBO BOAbI, COKa, OTBapa 1 T.n.

NCMNONb30BAHUE HACAOKU-BEHYUKA

BpeMsi HenpepbIBHOW paboThbl C HacaAKON-BeH4U-
koM (7) He AomxHO npeBbIwaTb 1 MUHYTY. Mexay
paGounMu LUMKNamu genante nepepbiB He MeHee 3
MUHYT.

BHUMAHMUE! 3anpelyaertcs ncnons3oBaTb Hacad-

Ky-BEHUMK (7) ANs 3aMeLLVBaHWs KpyTOro TecTa.

250 mn Boapbl.

* [ns BbIkNOYeHWs BpaLleHWs Hacagku-bnexHaepa (1)
OTNYCTUTE KHOMKY (3 nnu 4).

+ [Mocne 3aBepLueHnst paboTbl BbIHETE BUMKY LUHYpa
NUTaHNA U3 3NEeKTPUYECKON PO3ETKN N CHUMUTE
Hacapaky-6neHaep (1), HaxaB Ha KHOMkW pukcaTopa
(2) (puc. 1).

BHUMAHME!

- Bo Bpemsi paboTbl 3anpeluaercs cHUMaTb Hacaa-
Ky-6nengep (1).

- Bo nsbexaHvie noBpexaeHust HoXeln Hacaa-
ku-6nengepa (1) 3aanpelyaetcst nepepabatbiBaTh

* Hacapgka-BeHuuK (7) ncrnonbayeTcs Tonbko Ans B36u-
BaHWs sinyHoro Gerka, NpUroToBneHnst NErkoro Tecta
VNN ANst NnepeMeLLUnBaHns roToBbIX 1€CEPTOB.

+ [epepn ycTaHoBKOW Hacaaku-BeH4uka (7) ybeautech
B TOM, 4TO BUIKa LUHYpa NUTaHUs He BCTaBreHa B
AMNEeKTPUYECKYIO PO3ETKY.

+ BcraBbTe Hacaaky-BeH4UK (7) B peayKTop BEHYMKa
(6).

» BcraBbTe pegykTop BeHumka (6) B MOTOpPHbIN 6rok o
cpabatbiBaHKs dukcaTopos (2), ybeautech B Hagex-
Hou cpukcaumu peaykropa (6) n BeHumka (7) (puc. 2).

+ BcTaBbTe BUIKY LUHYpa MUTaHWS B ANEKTPUYECKYIO
po3eTky.




* OnyctuTe Hacagky-BeHYMK (7) B NOAXOAALLYO EM-
KOCTb, B KOTOPYIO Bbl nomecTunm npoayKTbl.

« [Ins BKIIOYEHNSI HAXMUTE 1 yaepXuBanTe KHOMKy
4) «O» .

« [py HaxaTuu 1 yaepxxaHum KHonkw (4) «O» Bbl
MOXeTe perynmpoBaTb CKOPOCTb BpalleHUs Hacaj-
Kv-BEHYMKa NOBOPOTOM perynsaTopa (5).

* [na paboTbl B pexnme MakcuMarnbHOW CKOPOCTH
HaXXMUTe U yaepxvBanTe KHomky (3) «T».

* [AnA BbIKMIOYEHNA OTNYCTUTE KHOMKY (3 nnu 4).

+ [locne ncnonb3oBaHUst yCTPOWCTBA BbIHLTE BUMKY
LUHYpa NUTaHWUSA U3 ANEKTPUYECKON PO3eTku, oTcoe-
OVHUTE pedyKTop BeHumka (6) oT MoTopHoro 6roka,
HaxkaB Ha KHornku dpukcatopa (2) (puc. 3).

* BbIHbTe Hacagky-BeHuKK (7) 3 pegyktopa (6).

HACALOKA ONnA KAPTO®EJNIbHOIO MOPE

Bpemsi HenpepbIBHOW paGoThbl ¢ HacaaKkown Ans
KapTodensHoro ntope (8) He AOMKHO NpeBbIaTh
1 MuHyTy. Mexxay paboummu uuknamv genanrte
nepepbiB He MeHee 3 MUHYT.

« [epep yctaHoBKOW Hacagku (8) ybeautech B ToM,
YTO BUIIKa LUHYpa NUTaHUA He BCTaBMeHa B AneKkTpu-
YecKylo po3eTKy.

« BcraBbTe Hacaaky (8) B MOTOpHbIN 6ok (4o cpaba-
TbiBaHWS dukcaTopos (2), ybeautech B HaaéxHow
dukcaumm Hacagku (8) (puc. 4).

+ BcraBbTe BUIKy LUHYypa NUTaHKS B 3NEKTPUYECKYIO
po3eTky.
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» [lorpyauTe Hacagky (8) B EMKOCTb C OTBApPHbIM
KkapTodpenem.

BHUMAHME! Npu npurotoBneHun kaptodenbHOro
nope AepXute MOTOPHBIN 6ok ¢ Hacazkol (8) Bep-

TUKanbHo (puc. 3).

+ [Ins BKMIOYEHNSt HAXMWUTE 1 yaepXuBanTe KHOMKy
@) «O».

+ [pun HaxaTUm 1 yaep>xaHumn KHomku (4) «O» Bbl
MOXeTe perynmpoBaTb CKOPOCTb BpaLLEeHUs Hacaakn
noBopoTom perynsTopa (5).

* [Ina paboTbl B pexuMe MakcMmarnbHOW CKOpOCTH,
HaXMUTE 1 yaepxuBaiTe KHOMKy (3) «T».

* Bo Bpemsi npurotoBneHns kaptodenbHOro nope
[obasnaiiTe nogorpeToe MOOKO UNW KapToderbHbIi
oTBap.

* [Ans BbIKMIOYEHWSA OTNYCTUTE KHOMKY (3 nnu 4).

+ [Mo 3aBepLueHnto paboTbl BbIHLTE BUMKY LUHYpa M-
TaHWA N3 ANEeKTPUYECKO PO3eTKN, CHUMUTE HacaaKy
(8), HaxxaB Ha kHoMku dukcaTopa (2) (puc. 3).

+ [pomoliTe HUXHIOK YacTb Hacaakm (8), HapyXHyto
YacTb Kopryca Hacaakw (8) npoTpuTe BnaxHoOW Tka-
HblO, 3anpeLLaeTcs MOSIHOCTLIO NOrpyXaTb Hacaaky
(8) B BOAY MW ApYyrune XnaKocTu.

NCMNONb30BAHUE USMENBYUTENA

BpeMsi HenpepbIBHOW paboTbl ¢ HacaaKon U3menb-
YyuTenem He AOMKHO NpeBbIWaTh TPEX LUKIOB Mo

10 . Mexay pa6ounmu umMknamm aenante nepepbis
He MeHee 3 MUHYT.
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« Hacagka vcnonbayeTcs Ans u3aMernbieHnst msica,
cbipa, fyka, Tpas, YeCHOKa, MOPKOBMU, FPELIKUX Ope-
XOB, YepHOCMBa, OBOLLEN 1N pyKTOB.

BHUMAHMUE! 3anpelyaetcs namensyatb 04eHb TBEP-
[Able NPoAyKTbl, TaKMe Kak MycKaTHbIN opex, 3épHa
Kodpe, 3naku, a TaKkke 3aMOPOXKEHHbIE NPOAYKThLI UM
néq.

NnoAroToBKA NPOAYKTOB NEPEA U3MEJILYE-

HUEM:

* Ypganute 3 mMsica KOCTW, UMb, XPSILLMX 1 XUP.

» Hapexbte mMsco, cbip, NyK, OBOLUM 1N OPYKTbI
Kyco4kamu npnbnuantensHo 60x20x20 mm.

* Ypanute y TpaB cTebnu, 04MCTUTE OpeEXM OT CKOp-
nynbl.

U3menbyeHue

MNepep c6opkoit M3menbuuTEns ybeautechb B TOM,

YTO BUJIKa WWHYypa NUTaHUA He BCTaBlieHa B 3N1eKTpu-

YeCKYyH pO3eTKy.

* YcraHoBuTe EMKOCTb (13) Ha POBHYIO 1 YCTONYMBYIO
MOBEPXHOCTb.

* YcTaHoBUTE HOX-M3MenbynTenb (14) Ha oCcb BHYTPU
émkocTu (13).

BHuMaHue: ne3Bus Hoxa-uamensuutens (14) oyeHb
octpble! Beceraa aepxute Hox-uameneuuntens (14)
3a NNacTMaccoBbIfi XBOCTOBMK.

» [lomectute npoaykTbl B émkocTb (13).

MpumeyaHue: He BKMKOYaANTE YCTPONCTBO C MyCTON
émkocTbto (13).

YcraHosuTe KpbiLwky (10) Ha émkocTb (13) 1 nosep-
HUTEe eé NoYacoBoW CTperke 4o ynopa.

HaxmuTe Ha dukcaTopbl (2) 1 yCTaHOBUTE MOTOPHbIN
6nok Ha roprnoBuHy Kpbiwwku (10), ybeanTecs B Ha-
[eXHON hukcaumm MoTopHoro broka. YctaHaenueaii-
Te MOTOpPHbIN BOK BepTUKanbHo 1 6e3 nepekocos
(puic. 4).

BcTaBbTe Tonkatens (9) B otBepcTUe Kpbilku (10).
BcTaBbTe BUMKY LUHYpa NUTaHWUSA B 3NEKTPUYECKYIO
po3eTky.

[Insi BKIOYEHNS HaXXMUTE 1 yaAepXuBaiiTe KHOMKY

(4) «®» .

Mpwn HaxxaTum 1 yaep>xaHUmn KHomku (4) «O» Bbl
MOXeTe perynmpoBaTb CKOPOCTb BPaLLEeHUs HOXa-n3-
menbuutens (14) nosopotom perynsitopa (5).

[ina paboTbl B pexuMe MakcMmarnbHOW CKOPOCTH
HaXMUTE 1 yaepxuBaiiTe KHOMKy (3) «T».

Bo Bpems paboTbl Aepxute MOTOPHBIN 6ok ogHOM
pykon, a émkocTb (13) — npuaepxvisaniTe Apyron
pyKon.

[Ansi BbIKIOYEHUS OTNYCTUTE KHOMKY (3 unu 4).

Mpu HeoBxoaMMOCTH Bbl MOXeTe 106aBUTb B EM-
KkocTb (13) AononHuTenbHbIe NPOAYKTbI ANS U3MErb-
YeHUs1, BbIHBTE TonkaTenb (9) Yepes oTBepcTUE AfIA
Tonkatens (9), fo6aBbTe NPOAYKTHI U yCTaHOBUTE
Tonkatens (9) Ha MecTo.

Mpn HeoBxoaMmocCTH Bbl MOXeTe 106aBUTb B EM-
KocTb (13) AononHWUTenbHble NPOAYKTHI AN U3Merb-



YeHus, BbiHbTE TonkaTens (9) yepes oTBepcTve Ans
Tonkarens (9), fobaBsTe NPOAYKTLI M YyCTaHOBUTE
Tonkarens (9) Ha MecTo.

« [locne ncnonb3oBaHUs YCTPOMUCTBA AOXKAUTECH MOM-
HOW OCTaHOBKM BpaLLeHUs Hoxa-namensuutens (14).

* BbiHbTe BUIIKY LUHYpa NUTaHWS U3 9NEKTPUYECKOi
po3eTku.

» OTcoeanHUTE MOTOPHBIN BMOK OT KpbilwkK (10),
HaXaB Ha KHonku cpukcatopa (2) (puc. 4).

¢ CHumute Kpblwky(10) ¢ émkocTu (13), noBepHyB
KpbILwKy (10) NpOTUB YacoBOW CTPENKM.

» Cobniofas OCTOPOXHOCTb, BblHETE 13 EMKOCTM (13)
HOX-n3menbunTens (14), Aepxack 3a nnactmacco-
Bblll XBOCTOBVK.

* M3BnekunTte namenbY€HHbIE NPOAYKThI U3 EMKOCTU
(13).

MUCMNONb30OBAHUE TEPKU NN LUIMHKOBKU

* Bpems HenpepbiBHON paboTbl ¢ Anckamu Tépka (15)/
LUMHKOBKA (16) He JOMKHO NpeBbILAaTh TPEX LIMKIOB
no 10 cekyHa. Mexagy pabounmu uuknamu genante
nepepbiB He MeHee 3 MUHYT.

* [Ouckm (15 1 16) ucnonbayercs Ans namens4eHns
OBOLLEV UK PPYKTOB.

« [Mepep cbopkoit, ybegutecb B TOM, YTO BUIIKa LUHYpa
NUTaHUA He BCTaBMNeHa B 3MeKTPUYECKYH0 PO3ETKY.

* YcrtaHoBuTe EMKOCTb (13) Ha POBHYIO 1 YCTONYMBYIO
NOBEPXHOCTb.

* YcraHoBuTe NpuBoaHo Ban (17) Ha oCb BHYTpY
émkocTu (13).

* YcraHoBuTe Ha npusogHou Ban (17) auck Tépky (15)
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VNN OUCK LWMHKOBKY (16).

YctaHosuTe KpbiLwky (10) Ha émkocTb (13) 1 nosep-
HUTE eé No4acoBoW CTperike 4o ynopa.

HaxmuTe Ha dukcaTopbl (2) 1 yCTaHOBUTE MOTOPHbIN
6nok Ha ropnoBuHy Kpbliwwku (10), ybeamtech B Ha-
[eXHON hukcaumm MoTopHoro brnoka. YcrtaHaenusaii-
Te MOTOPHbIN B1OK BepTUKanbHo 1 6e3 nepekocos
(puic. 5).

BcTaBbTe Tonkatens (9) B otBepcTUue Kpbilku (10).
BcTaBbTe BUNKY LUHYpa NMUTaHWUS B 3NEKTPUYECKYIo
pO3eTKy.

[Insi BKIOYEHNS HaXXMUTE 1 yaepXuBaiiTe KHOMKY

@) «O».

Mpwn HaxaTun 1 yaep>xaHumn KHomku (4) «®O», Bel
MOXeTe perynmpoBaTb CKOPOCTb BpaLleHUs aucka
(15 nnu 16) nosopoTtom perynsaTopa (5).

[ina paboTbl B pexuMe MakcMmarnbHOW CKOPOCTH
HaXXMuUTe 1 yaepxuBaiTe KHOMKy (3) «T».

Bo Bpems paboTbl nomeLlanTe npodykTbl B OTBEp-
CTWe TorkaTtens, Ans nogayn NpoAyKToB UCMOMNb3Yii-
Te Tonkatens (9). HaxumariTe Ha Tonkatens (9) ¢
He3HauUTeNbHbIM YCUIMeM Ans nogayn npoayKToB.
3anpetuaeTcsa Mcnonb3oBaThb A8 NoAayn NpoayKToB
NOCTOPOHHWE NpeaMeThl, 3anpeLLaeTcs npoTan-
KMBaTb NPOAYKTbl Pykamu, UCMOSb3yNTe TONbKO
Tonkarens (9).

CnepauTe 3a HanonHeHweMm émkocTy (13), no mepe eé
HaronHeHus1, BblkNoyanTe GrneHaep, v u3BnekamTe
npoayKTbl n3 émkoctu (13).

[Ins BbIKIOYEHUSI OTNYCTUTE KHOMKY (3 nnu 4).
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[Mocne ncnonb3oBaHUsa yCTPONCTBA AOXANTECH NOI-
HOW OCTaHOBKM BpaLleHus guckos (15 nunn 16).
BbIHbTE BUNKY LUHYpa MUTaHUSA U3 3NIEKTPUYECKON
po3eTku.

OTcoenvHMTE MOTOPHBIV Bnok oT kpbiwkm (10),
Ha)aB Ha KHorku cpukcatopa (2) (puc. 5).
CHumuTe Kpbiwky (10) ¢ émkoctu (13), noBepHyB
KpbiLwKy (10) NpOTUB YacoBOW CTPENKM.

CHumMuTe ¢ npuBogHoro Bana (17) ycTaHOBNEHHBbI
anck (15 nnu 16), BbiHbTE NpuBogHoN Ban (17).
M3BneknTe n3menbY€HHbIE MPOAYKTHI U3 EMKOCTM
(13).

HACAOKA ONA HAPE3KU KYBUKAMMU

Bpems HenpepbiBHOW paboTkl ¢ HacaaKon Ans Ha-
pe3kn Kybrkamm He JOIKHO NPeBbILWATh TPEX LIMKMNOB
no 10 cekyHa. Mexay paboyvmu uuknamu genante
nepepbiB He MeHee 3 MUHYT.

Hacagka ans Hapesku kybvkamu npefHasHaveHa
ONs Hapeskn Kybukamm MSIrkux pyKToB U OTBAPHbIX
OBOLLEN.

BHUMAHMUE! Bo n3bexaHne noBpexaeHusi, 3anpe-
LiaeTcs ucnonb3oBaTth Hacaaky npu nepepaboTke
TBEPAbIX UM 3aMOPOXKEHHBIX NMPOAYKTOB.

Mepen cbopkoit, ybeautech B TOM, HTO BUMKA LUHYpa
NUTaHUs He BCTaBMEHa B AMEKTPUYECKYHO PO3ETKY.
YctaHoBWTe EMKOCTb (13) Ha POBHYIO U YCTOMYMBYLO
NOBEPXHOCTb.

YcTaHOBWTe HacaaKy ANns Hapesku Kybrkamu (12) B
émkocTb (13), yrnybneHue Ha Hacagke (12) oomkHO
COBMacTb C BbICTYNOM Ha émkocTu (13).

YcTaHOBWTE HOX ANst Hape3ku Kybukamu (11) Ha
Hacagky (12).

YcranoBuTe Kpbliwky (10) Ha émkocTb (13) 1 nosep-
HUTE e€é No4acoBON CTpernke A0 ynopa.

HaxmuTe Ha cpukcaTopbl (2) M ycTaHOBUTE MOTOPHBI
6nok Ha ropnoBuHy kpbilku (10), ybeamTech B Ha-
[exHon dukcauum motopHoro 6noka. YcraHaBnuean-
Te MOTOPHbI 6ok BepTUkanbHo 1 6e3 nepekocos
(puc. 6).

BcTaBbTe Tonkatens (9) B otBepcTUe Kpbilkm (10).
BcTaBbTe BUNKY LUHYpa NUTaHUSA B 3NeKTPUYECKYIo
po3eTky.

[Insi BKIOYEHWS HAXXMUTE 1 yaAepXXuBaiiTe KHOMKY
(4) «O».

[Mpy HaxaTnm 1 yaepxaHum kHonku (4) «®, Bbl
MOXeTe perynmpoBaTtb CKOPOCTb BpaLLeHNs ancka
(15 unmn 16) nosopotom perynsitopa (5).

[nsa paboTbl B peXxuMe MakcMmarnbHOW CKOpOCTH
HaXXMUTE 1 yaepxuBaTe KHOMKy (3) «T».

Bo Bpems paboTbl nomellaiite NpoayKTbl B OTBEP-
CTWe TorkaTtens, Ans noAayn NnpoAyKToB UCMOMb3Yit-
Te Tonkatens (9). HaxumanTe Ha Tonkatens (9) ¢
He3HauUTenbHbLIM YCunmem Ans nogayv npoayKTos.
3anpeLyaeTcsi UCMosb30BaTh ANt Nofayun NpoayKToB
NOCTOPOHHME NMpeaMEeTbI, 3anpeLlaeTca npoTan-
KMBaTb NPOAYKTbl pPyKamu, UCMOSb3yNTe TOMNbKO
Tonkarens (9).



Cnepute 3a HanonHeHvem émkoctu (13), no mepe eé

HanonHeHus, BbikNtoyanTe bnenaep, u usenekaiTe
npoaykTbl 3 émkoctu (13).

[INS BbIKMIOYEHUS OTNYCTUTE KHOMKY (3 unu 4).
Mocne ncnonb3oBaHKs ycTpoOCTBa AOXANTECH
NOMNHOWM OCTaHOBKM BpaLleHns Hoxa (11).

BbIHbTE BUNKY LUHYpa MUTaHUSA U3 3NEKTPUYECKON
po3eTku.

OTCoeanHMUTE MOTOPHBI Brok oT kpbiwkm (10),
HakaB Ha KHormku dpukcatopa (2) (puc. 6).
CHumuTe KpbiwKy (10) ¢ émkoctu (13), noBepHyB
KpbILwKy (10) NpOTUB YaCcOBOW CTPENKW.

CHumMuTe HOX (11), BbIHBTE HacaaKy Ans Hapesku
Ky6ukamu (12) na émkoctu (13).

W3Bnekute npoaykTbl 3 émkoctu (13).

YUCTKA

BHUMAHMUE! Ne3Bus Hoxa-n3menvuntens (14)
OYeHb OCTPble U MOTYT NPEACTaBNATb ONACHOCTb.
Ob6paluainTecb ¢ HOXOM-U3meneinTenem (14) kpanHe
OCTOPOXHO!

Mocne ncnonb3oBaHWst yCTPOWCTBA BbIHLTE BUMKY
LUHYpa NUTaHWS U3 ANEKTPUYECKON PO3ETKU.
[MpomoiTe fgeTanu, KoTopble KOHTaKTUpPOBanu ¢ NPo-
OyKTamu, TENNoW BOAOW C HENTpanbHbIM MOKOLLUM
CpeacTBOM M MpOCyLINTE MX.

[ns ynobcTBa YiCTKM CeTkM Hacaaku (12), ncronb-
3yWiTe npucnocobnexue (18).
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Y Hacagku-bnengepa (1) n Hacagkm (8) npombiBanTe
TOJSIBbKO HVDKHIOK YacTb, BHELLHIOW NMOBEPXHOCTb
nNpoTpuUTE Crerka BnaxHou TkaHblo. 3anpelyaercs
NONHOCTBIO NOrpyxaTtb Hacaaky-6neHaep (1), Hacaa-
Ky ANnst kapTodensHoro niope (8) B Boay unu nobble
Apyrve XnaKocTy.

MoTopHbIf 6nok, kpbilwky (10), peaykTtop Hacaa-
Ku-BeH4YMKa (6) NpoTpMTE MSrKOW, Crierka BnaxHowm
TKaHbo, MOCMe Yero BbITPUTE HACYXo.

Mocne nepepaboTku CONEHbIX UMK KNACTIbIX NPO-
[YKTOB HEOBXOAMMO Cpasy OMonocHyTb BOAO
Hacapky-6neHaep (1), Hox (11) UK HOX-M3MenNLYK-
Tenb (14).

Mpu nepepaboTke NPOAYKTOB C KPACALUMMU CBOWCT-
BaMW, HaNpMMep, MOPKOBW MIN CBEKMbI, Hacafaku

N EMKOCTb MOTYT OKPacuTbCS, MPOTPUTE HAacaaKkn

N EMKOCTb TKaHbIO, CMOYEHHOW pacTUTENbHbIM
MacrnomM, nocre 4ero NPOMonTe Hacafkv U EMKOCTb
C HeWTpanbHbIM MOIOLLIMM CPeLCTBOM, OMOIIOCHUTE 1
npocyLuTe.

BanpeLyaeTca norpyxatb MOTOPHbIN GMNOK, peaykTop
(6), kpbILKy (10) B NtoBble XnaKocTu, a Takke
npoMmbIBaTb UX MoA CTPYEN BoAbl UNu nomellatb B
NMOCYAOMOEYHYI0 MaLLUHY.

3anpetyaeTca ANs YACTKY Koprnyca MOTOPHOro 6roka
1 CbEMHBIX eTarneii cnonb3oBaTh abpasnBHbIe
YMCTSILLME CPEACTBA U PacTBOPUTENN.
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XPAHEHUE

« [epep Tem, kak ybpaTb yCTPOMCTBO Ha ANUTENbHOE
XpaHeHue, NpoBeanTe YACTKY AeTarnei yCTpoucTBa.

+ 3anpelyaeTcs HamaTbiBaTb LUHYP MUTAHWS HA MOTOP-
HbI GrOK.

* XpaHuTe yCTPOWCTBO B CYXOM MPOXNagHOM MecTe,
HEeAOoCTYNHOM AnsA AeTen U NIoAEeV C OrpaHnYeHHbIMU
BO3MOXHOCTSIMU.

KOMMNJNEKT NOCTABKU

MoTopHbI 6riok — 1 WT.
2. Hacapka-bnengep — 1 wrt.
3. PepykTtop BeHunka — 1 WT.
4. Hacapgka-BeH4MK — 1 WwT.
5. Kpbiwka émkoctn — 1 W,
6. Emkoctb — 1 wr.
7. Hox-namenbumtens — 1 Wr.
8. Hacagka ons kaptodensHoro niope — 1wT.
9. [Ouck-Tépka — 1 WT.
10. [Ownck-wmHKoBKa — 1 WT.
11. Hox ansa Hapesku kybukamm — 1 wr.
12. Hacapka anst Hape3ku Kybukamm — 1 LT,
13. WHcTpykuma — 1 wr.

TEXHUWYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

» OnektponuTaHue: 220-240 B, ~ 50-60 Ny

* HomuHanbHasi notpebnsemas MowHocTb: 1400 BT
« CrakaH — 600 mn

+ EmkocTb namenbuntens —2 n

YTUITN3ALUA

YT06bI NPEaOTBPaTUTL BO3MOXHbBIV BPEL,
OKpy>aloLLen cpeae unu 30opoBbio Mio-
Oeln OT HEKOHTPONMPYEMON yTUNM3auum
OTXO[I0B, NMOCME OKOHYaHUsi Cpoka Cryx6bl
YCTPOWCTBA UMW 3NEMEHTOB NUTaHUS
(ecnv BXoOaT B KOMNNEKT), He Bblbpackl-
BalnTe 1X BMeCTe C 06bl4HBIMU BbITOBBIMU OTX0AaMMU,
nepegarite NpMbop 1 aNeMeHTbl NUTaHWs B crieuyani-
31pOBaHHbIE MYHKTbI ANS AanbHenLweh yTunmaaumm.

OTxopbl, 06pasyoLmecs Npu yTunusaumm usnenui,
nognexar obsi3atensHomy cbopy ¢ nocneaytoLlen
yTUnusaumei B yCTaHOBIIEHHOM NopsiaKe.

[ns nony4eHns A4ONONHUTENBbHON MHdopMaLummn 06
yTUIM3auum AaHHOro npofdykta obpatntech B MECTHbIN
MyHULMNanuTeT, cny0y yTunusauum 6uIToBbIX OTXOA0B
Unu B MarasuH, rae Bbl npnobpenu AaHHbIN NPOAYKT.

MpoussoamTens coxpaHsieT 3a coboi Npaso 1ame-
HATb AU3aNH, KOHCTPYKUMIO W TEXHUYECKME XapaKTe-
PUCTVIKK, HE BUSIIOLLME Ha OBLLMe NPUHLMMLI PaboThl
yCTpolicTea, 6e3 NpeaABapuTensbHOMO YBEAOMIIEHMS!.

Cpok cnyx6bl ycTpoiicTBa — 3 roga
[lata npousBoacTBa yka3aHa B CEpUIMHOM HOMEpE.

B cnyuyae ob6HapyxeHus kakux-nnbo HevncnpaBHoCTe
Heobxoammo obpaTUTbCA B aBTOPU3UPOBAHHbI CEPBUC-
HbI LEHTP.
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BJNIEHOEP BR1246

BneHpepnik XuHak ycakrayfa, apanacTbipyfa, Cyn-

bIK XXaHe KaTTbl eHiMaepAi 6ipre eHaeyre, kapTon e3-
GeciH AanbIHAayFa XaHe XyMmcak KemicTepai Hemece
nicipinreH KekeHicTepAi TeKwenen Kecyre apHanfaH.

OMNMUCAHUE

KoHabipma-bneHgep

2. KoHablpma GekiTkiLliHiH Tyimenepi

3. «T» xbingamabifblH Kocy BaTbipmachl

4. XbingamabifbiH kocy 6atbipmacs «O»

5. AiHangblpy XblngamapbiFbiHbIH peTTeriwi « 1---5:
6. bBynraybIWw-KOHABIPMACBIHBIH PEAYKTOPbI
7

8

9

BynFayblw-KoHAbIpMa
KapTon e3beciHe apHanfaH koHabIpMa
Wtepriw
10. CbIibIMAbINbIK Kaknafbl
11. Tekwenen Typayfa apHanfaH nbiwag
12. Tekwenen Typayfa apHanfaH koHabIpMa
13. ©Himaepre apHanfaH CblbIMAbINbIK
14. ¥cakTafblW-NblLLaK
15. Ykkiw anck
16. ¥cakTarbill ONCK
17. XKetekTi 6inik
18. KoHnablpma (12) TopblH Ta3zanayfa apHanfaH
KYPbIIFbl
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KAYINCI3AIK LWAPATAPBI XXOHE MAAOA-
NAHY BOUBbIHLWA H¥CKAYNbIK

KypbinfbiHbl Nnanganady angbiHaa nanganaHy
HYCKayJbIFbIH MYKUSIT OKbIN WbIFbIHbI3, OKbIFaH COH,
Gonalwakra naMaanaHy ywiH cakran KOWbIHbI3.

*  KypbinfbiHbl OCbl HyckaynblkTa 6asHaanfaHaai, OHblH
Tikenen makcatbl OoMbIHLIA FaHa nanaanaHbiHbI3.

*  KypbInfbiHbl AypbIC KonaaHb6ay oHbIH Oy3binyblHa,
XoHe naiianaHyllbifa Hemece OHbIH MyTKiHe 3UsH
KEenTipyre akenyi MyMKiH XaHe Keninaik xaraanbl
6onbin TabbinManabl.

« BatTaHbana kepceTinreH KypbinfFbiHbIH XYMbIC
KepHeyi aneKTp XeniCiHiH kepHeyiHe Callkec eKkeHiHe
KO3 XKETKI3iHi3.

HA3AP AYOAPbIHbI3! KoHabipma-6neHaepmeH
Y3AiKCi3 XKyMbIc icTey yakbiTbl 30 cekyHATaH acna-
ybl THic, KOHAbIpMa-6ynFayblluneH 1 MUHYT, KapTon
e306eci ywWiH KoHAbIpMara 1 MMHYTTaH acnaybl THic,
eHiMAaepai ycakray XaHe onapabl Tekwernen Kecy
Ke3siHae 3 UMKNAbIH XYMbIC yaKbiTbl 10 ceKyHATaH.
Xymbic umknaapbl apacbiHaa kemiHge 3 MUHYT
y3inic xacaHbli3.

*  KypbinfblHbl YA-XanaaH TbiC Xepae nanganadyra
TbINbIM canbiHaAbI.

* Hanaaranm kesiHae KypbinfblHbl NanaanaHy yCbiHbI-
Manabl.

* KypbInfbiHbl COKKbIAAH, KynayaaH, AipinaeH xaHe
6acka [a MexaHvKanblk acepriepaeH CakTaHbl3.

YKenire KocbinFaH KypbirFbiHbI Kapaychl3 Kanabip-
MaHpI3.

KypbInfFbiHbI by KO34epiHiH, XbinblTy acnanTapblHbIH,
HeMece allblK OTTbIH TiKenewn XaHblHaa navaanaH-
6aHbI3.

KypbinfFbiHbl aapo3ornbaap nanganaHbinateliH Hemece
LalbipanTbIH Xepnepae, CoHaai-ak Te3 TyTaHaTbIH
CYMbIKTbIKTAPFa XakblH XXeprnepae nanganaHyfa Tbii-
bIM canblHagbl.

KypbInfFbiHbI ac Y1 pakoBUHACHIHA XaKbIH, XYbIHATbIH
6enmvepne, baccenHaep Hemece 6acka Aa cy ToNTbl-
pbifiFaH CbiMbIMAbINbIKTapFa XakblH XXepae nanaanax-
B6aHbI3.

Erep Kypbinfbl CyFa Kynan Kketce, Aepey KyaTTaHabIpy
6ayblHbIH allacblH ANEKTP po3eTkacblHaH CypbIHbI3,
COfaH KeWiH FaHa KypbInFbiHbl CyAaH anbin LWbiFyFa
6onaapl. KypbInfbiHbl TEKCEPTY HEMeCe XOHAETY YLUIH
CepBuC opTanblfblHa XYTiHIHI3.

KyaTtTtaHgbipy 6aybl biCTblk 6eTTepre xaHe xuhasapiH,
OTKip XMeKTepiHe TUIoiH GonabipMaHbI3.

KypbinfFbiHbl NaiganaHein 6onFaHHaH keniH Heme-

ce Tasanay anfblHAa 3NeKTp XeniCiHeH COHAIPIHi3.
KypbInfFbiHbI 9NEeKTP XeniciHeH axblipaTkaH kesae Tek
KyaTTaHablpy 6aybiHbIH allacbiHaH YCTaHbI3 XaHEe OHbl
AMEKTp po3eTKackiHaH abaiinan LWbiFapbiHbI3, KyaTTaH-
Ablpy 6aybiHaH TapTnaHbi3 — By OHbIH 3aKbIMAAHYbI-
Ha aKenyi xaHe Kbicka TYMbIKTanyblH TyAbIPYbl MYMKIH.
Kypbinfbl KOprycbiHa, KyaTTaHabIpy GaybiHa xaHe
KyaTTaHablpy 6aybiHbIH allacbiHa Cyrnbl KOMbIHbI36eH
TUicneH;js.



KypbInfFbiHbI anfFall nanganaHy angbiHaa eHimaep-
MeH TyWiceTiH, Gapnblk LWeLlinveni koHaelpManap
MEH CbINbIMABINbIKTapAbI Xakcbinan XyblHbI3.
YKeTkiziniM XuUbIHTbIFbIHA KIpETIH BenwekTepai FaHa
nanganaHbiHpI3.

KypbInfFbIHbIH, @ailHanbIn xaTkaH GenwekTepiHe
Tuicnexis. bneHaep-koHabIPMAach! NblWarbiHbIH HEMe-
ce OynFayblLLbIHbIH aiHanaTbiH aiMarbiHa WaLlThIH,
Hemece KWiMHIH canbblparaH aneMeHTTepi TycyiHe
*on 6epMeH;j3.

KypbInfFbiHbI Nanganany angbiHaa KoHabipmanapabit,
[OypbIC OpHaTbINFaHbIHA XeHe GekiTinreHairiHe ke3
JKETKI3iHi3.

¥cakTarblLL CbIbIMABIbIFBIH TETIC XKaHE TypaKTbl
6eTke opHanacTbIpbIHbI3.

¥cakTarblL CblbIMAbINbIFbIHA OHIMAEPAI KYPbINFbIHbI
KOCKaHfa AeNiH canblHbI3, erep ycakTasblLl Cblii-
bIMAbINbIFLI iLWiHAE eHiMaep 6onmaca, KypblnFbiHbl
KOCyFa ThliibIM carnblHazbl.

blcTbIK ®HIMAEepai ycakTaFbIlW ChlibIMAbINbIFbIHA
canappaaH 6ypbiH onapabl cankbiHAATbIHbI3.
¥cakTarblLL CbibIMAbIbIFbIHA CanbliHFaH eHiIMaep
MernLepi MeH KyiblnFaH CyMbIKTbIKTbIH AeHremiH
BakblnaHbI3.

¥caKTarblLLU-MbILIAKTbIH )X8HEe KOHObIpMa-6neH-
nepaiH Keckil xuekTepi eTKip xaHe kayin TeHaipeai,
yCaKTaFblLL-NbILLAKTbI )XaHe KoHAbIpMa-bneHaepai
abannan yctaHpi3.

Erep >xymbIC ke3iHae NblllakTapablH aHanybl ToKTa-
ca, KypblIFbiHbl OLLIPIHi3, po3eTkadaH KyaTTaHabIpy
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6ayblHbIH alachklH CybIPbIHbI3, KaKnak-peayKTopabl
LieLwUin anblHbI3 XXaHe yCaKTarblLL-NbllLaKTapablH an-
HanyblHa Keaepri KenTipreH eHiMAi anbin TacTaHbI3.
¥caKTarblLU-NbILLAKTbIH )XaHe KOHAbIpMa-6neHaepain,
aHanybl KMblHAaFaH Keaae, YCcaKTarblLl ChlbIM-
[OblnbiFblHA HeMece KoHAbIpMa-bneHaep nangana-
HbINaTbiH CbIMbIMABINbIK iLiHE CY, LWbIPbIH, kKanHaTna
XoHe T. 6. Kocy yCbIHbINaabl.

Tekwenen kecyre apHanfaH KoHAbIPMaHbl anaplH
ana nicipinreH KekeHicTep YLUiH naaanaHbIiHbI3,
My3gaTbifiFaH HeMece KaTTbl eHimaepai Tekwenen
Kecyre ThbliibiM canblHazbl.

ChbINbIMABINbIKTBIH, TONTIPbLITYbIH KaAaFanaHbi3,
CbINbIMABINbIKTbIH, TONbIN KETYiHE Ko 6epMeH;3,
CbIibIMAbINbIK TONTLIPbINYbIHA KApaw KanTa eHaen-
TreH eHimaepai WbiFapbin OTbIPbIHbI3.

MoTop 6GnorbIH aNeKkTp XeniCiHeH axblpaTkaHHaH
KeWiH FaHa, yCcakTarblLL CbiNbIMAbIbIFbIHAH MOTOP
6norbiH Wewwin anyra 6onagpl.

¥cakTarblLl TOCTaFaHbl MEH erLueyill cTakaHabl Mu-
KPOTOSKbIHAbI NELLKe canyFa TbiibIM canbiHaabl.
KoHAbIpFbinap MeH CbIMbIMAbIKTapAb! biAbIC XYY
MallMHacblHa canmaHpl3.

BananapablH kayincisgiri ywiH kantama peTiHae nain-
[[anaHbinaTblH, MONU3TUIEH NAKeTTEPAi Kadaranay-
CbI3 KanablpMaHbI3.

HA3AP AYOAPbIHbI3! bananapra nonuatunex
nakeTTepiMeH Hemece kantama ynipiMeH onHayfra
pykcaT eTneri3. TyHWwbIFy kayni 6ap!
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» Kypbinfbl 6ananapablH nanganaHybiHa apHanmaraH. *  KypbinfblHbIH 3aKkbiMAaHyblH 6onabipMay yLiH 3aybiT
* KypbinfbiHbl OMbIHLLbIK peTiHAe nanganaHybiH 6on- KanTamacblHAa TacbiMangaHp!3.
AblpMay YLWiH, 6ananapapl kagaranaHbia. + KypbinfHbl cankbiH xeHe kyprak, 6ananapabiH xeHe

MYMKIHAIM LWekTeyni agamaapabiH, Kombl XXeTNenTiH
Xepae caKTaHbI3.
K¥PbINFbl TEK T¥PMbICTbIK MANOANAHYFA AP-

HANFAH, K¥PbIJf bIHbl KOMEPLIUATBIK HEMECE
3EPTXAHATIBIK MAKCATTAPOA NAUOANAHYFA

+ Kypbinfbl )KyMbiC icTen TypraHga 6ananap »xymbic
6eTiHe, KypbifFbl KOPMycbiHa, KyaTTaHablpy GayblHa
HeMmece KyaTTaHablpy GayblHbIH allackiHa TuicyiHe
pykcaTt 6epMeH;j3.

« Erep xyMbic icTen TypfFaH KypbInfFbiHbIH MaHplHAa

6ananap Hemece MyMKIHAIKTeEpi WeKTeyni agaMmaap
6orca, oHAa epekile Hasapaa 6orbIHpI3.

KyMbIC icTey yakbITbIHAA XOHE XyMbIC LMKNAepi
apacblHAaFbl y3inictepae KypbinfbiHbl 6ananapabiH
KOInbl XETNENTiH Xepae opHanacTbipbIHbI3.

Acnan feHe, Xylke Hemece caHa MyMKIHAIKTepi
TeMeHeTinreH TynranapabliH (bananapabl koca)
nanganaHyblHa apHanMaraH, coHaan-ak erep
onapablH Taxipubeci Hemece 6Ginimi 6onmaca, erep
onap 6akplnaH6aca Hemece onapAablH kayinciaairi
YLiH xayan GepeTiH TyiFaMeH acnanTbl nanganaHy
Typanbl HyckaynbikTap 6epinmece.

KyattaHabipy 6aybiHbIH BYTiHAIMH MeariniMeH Tek-
cepin OTbIPbIHbI3.

KyaTTaHapipy 6aybl 3akbiMaaHFaHaa kayin Tyasipmay
YLUiH OHbI AalblHAayLLbl, CEPBUCTIK KbIBMET Hemece
6anamansl GinikTi MamaH aybICTbIpybl TUIC.
KypbInfbiHbl ©3AiriHi3AeH xeHaeyre TbiibiM canbliHa-
Obl. KypbinfblHbl ©3 GeTiHi30eH GenwekTemMeHis, kes-
KenreH akaynblktap nanga 6onfaH kesge, coHpai-ak
KYPbIFbl KylafaHHaH KeWiH, OHbl 3MeKTp eniciHeH
aXbIpaTbIHbI3 XXOHe CepBMC OpTanbIFbIHa XXYFiHIHi3.

TbibIM CANbIHAbI.

ATNFALL PET NAAOANY ANObIHOA

KypbinfbiHbl Kepi TemnepaTypaaa TacbiMangaraH-
HaH HeMece caKTaFaHHaH KeliH OHbl KanTamaaaH
WbIfapbiHbI3 XaHe nanaanaHyAbiH anabiHAa 3
caraTTaH KeM eMec yakbIT KYTiHi3.

KypbinfFbiHbl kKanTamanaH LUblFapbiHbI3 XaHe Gaprblk
kanTama matepuangapblH XOWbIHbI3.

3aybIT kanTaMacblH cakTan KoMbIHpI3.

Kayincisgik wapanapbl MeH nanganaHy Hyckayna-
PbIMEH TaHbICbIHbI3.

YKuHakTanbIMblH TEKCEPIHI3.

KypbinfFbiHbl 3aKbIMAaHybIHa KaTbICTbl TEKCEPIN
anblHpI3, 3aKkbIMAaHybl 6onFaH xaraanaa oHbl xernire
KOCnaHpl3.

KypbInfFbIHbIH KOPCETINMEH KyaTTaHabIpy KepHeyi
napametpnepi anekTp xeniciHiH napameTpnepiHe
couKec KeneTiHiHe Ke3 eTkisiHi3. Kypanapel 60 'y
XKMinikTeri anekTp xenicinae nanganaxfanaa, eLkaH-
[ani KocbiMLLA 8peKeT Tanan eTinvenai.



« KypbinfbiHbl Nanganay anabiHaa enxken (7, 9, 11,
12, 13, 14, 15, 16, 17, 18) GerTapan xyfbiLL 3aTbl
6ap XblIbl CYMEH XybIHbI3 XoHe KypFaTbiHbI3.

* bnengep-koHAbIpamacbiHbIH (1) xaHe kapTon
e3beciHe (8) apHanfaH KoHAbIpMa TeMeHri 6eniriH
FaHa XyblHbI3, CbIPTKbl GETIH con AbIMbIN MaTameH
cypTiHi3. KoHabipama-6neHaepai (1) xaHe kapTon
e3beciHe 8) apHanfaH KOHAbIpMa cyFa Hemece
Ke3-kenreH 6acka CyMbIKTbIKTapFa canyfa TblibiM
canblHagpl.

* MoTopnblk 6rokThl, ycakTarbILWThIH kaknarbiH (10),
6ynFaybILL KOHOBIPMAChIHbIH CaM AbIMKbIM, )XyMcaK
MaTaMeH CypTin, coaaH KewiH KypFaTbin CypTiHi3.

HA3AP AYOAPbIHbI3! Konabipama-6neraepai (1),
MOTOPIbIK BIOKTBI, PeAyKTOp-KaknakTbl (8), bynraybiLu
KOHAbIPMaCbIHbIH PeAyKTOpbIH (6), kapTon e3beci-

He (12) apHanFfaH KoHAbIpMa, KyaTTanablpy 6aybiH
XaHe KyaTTaHabIpy 6aybiHbIH allacblH CyFa Hemece
Kes-kenreH 6acka CyiibIKTbiKTapFa 6aTbipyFa TblbIM
canblHagbl.

KOHObLIPAMA-BNEHOEPAOI NAWOANAHY

KoHpabipma-6neHpgepmeH (1) y3aikcis Xymbic ictey

yakbITbl 30 ceKyHATaH acnaybl Thic. XXymbic

UMKNAepiHiH apacbiHOa keMiHae 3 MUHYT y3inic

)acaHbI3.

» KoHnablpma-6nengepai (1) Ty3abikTap, ManoHes,
XeMic nopeci, bananap KocnanapbiH AanbiHaay
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YLUiH, 8p TypNi MHrpeaueHTTepai apanacTbipy YLUiH,
XKETKINIKTI MenLepae WbipbiHbl 6ap xemictep MeH
KOKeHiCTepAi eHaey YLWiH nanganaHbiHbI3.

KoHpbipma-6neHaepai (1) opHaTy anablHAa KyaT-

TaHAbIpy 6aybIHbIH alWachl AMEKTP po3eTKacblHa

canbliHOGaraHblHA KO3 XXeTK3iHi3.

+ KoHabipma-6neHpepai (1) GekiTkiwTep (2) icke
KOCbISIFaHFa AeliH MOTopIbIK BrIokka carbiHbI3,
KOHAbIPMaHbIH ceHiMAji GekiTinreHairiHe ke3 XeTki3iHi3
(1-cyperT).

» KyaTTaHapblpy 6ayblHbIH allacbiH 3NeKTp po3eTKachl-
Ha canblHplI3.

+ KoHabipma-6neHpepai (1) cispi ycakTarbiHbl3/apana-
CTIPFbIHBI3 KEMreH eHiM carblHFaH CbiibiMAbINbIKKa
carnblHbI3.

HA3AP AYOAPbIHbI3! OHimaepai eHaey kesiHae
KoHApIpMa-6neHaepi (1) 6ap MoToprbIk GMOKTbI
TiriHeH ycTaHpI3 (cyp. 1).

» Kocy yuwiH 6aTbipmaHbl (4) «®» BacbIHbI3 xaHe ycran
TYPbIHbI3. By )XyMbIC PEXUMIH CyiblK OHIMAEpAI
apanacTbipy YLWiH nanganaHbiHbI3.

+ bBatbipmansbl (4) «O» GackaHaa xoeHe ycran
Typranaa, Cis petteriwTi (5) Gypan KoHAbIPMaHbIH,
anHany xbingaMmabifbiH peTTen anacbl3. OCbl XXyMbIC
PEXMMIH CyWbIK XoHe KaTTbl OHIMAEPAI eHaey YLUiH
naiaanaHblHbI3.

* Makcumanabl Xbingamablk peXUMiHAe XKYMbIC icTey
ywiH 6aTbipmacelH (3) «T» 6acblHpI3 xoHe ycTan
TYPbIHbI3.



50| KZ

Eckeptne:

- eHiMAep CbINbIMAbINbIKKA KYPbIIFbl iCke
KOCbINFaHFa AeliH canbiHagbl. ©OHAIpINeTiH eHiM-
Aepai kenemi onapabl OHAEWTIH CbIibIMAbINbIK
KkenemiHiH 2/3 GeniriHeH acnaybl Kepek.

- ycakTay XaHe apanacTblpy anablHaa )Xemictepai
kabblFbIHaH, CyWeKTep CUSIKTbI Xeyre xapam-
CbI3 BenikTepaeH Ta3apTy Kaxer, )emicTepai
15x15x15 Mmm enwemaeri Tekwenepre Kecin,
onapgabl CblibIMAbINbIKKA canbin, CoaaH KeniH
LbIPbIH HEMECE CY KOCY KaXeT, eHimaepaiH Mak-
cumangpl kenemi 350 r xxaHe 250 mn cy Hemece
WbIpbIHHAH acnaybl TuicC.

- My3aaTbififaH eHimaepai ycakrayra Hemece apa-
nacTbipyfa TbibIM canbiHagbl.

HA3AP AYOAPbIHbI3! KatTbl kekeHicTepai
ycakTaraH kesfe, Mbicansbl, cabisai 15%15%x15 mm
ycak BenikTepre KeciHi3 xeHe onapabl bIHFanIbl Cbli-
bIMAbINbLIKTLI canblHbI3, Oyn peTTe cabi3 canmarbl 150

HA3AP AYOAPbIHbI3!

- Kymbic kesiHae KoHablpMa-6neHaepai (1) wewin
anyra TbiliblM canbiHagbl.

- KoHablpma-6neHaep (1) nblakTapblHbIH,
3aKkbIMaaHyblH 6onabipmay YLUiH Xapma, Kypild,
Kobe AsHAEpI, IPIMLLIKTIH KaTTbl CypbINTapbIH,
My34aTbinFaH eHimaepai xaHe T. 6. oCbl CUSIKTbI
eTe KaTTbl 6HIMAEPAI eHAeyre ThiMbIM canbiHagbl.

- Erep koHablpma-6nenaepmeH (1) KyMbic kesiHae
eHimAepai ycakTayaa KMbiHAbIKTap TyblHAaca,
CyOblH, LWbIPbIHHBIH, KaHaTMNaHbIH XoHe T. 6.
asparaH MerLepiH KOCy KaxeT.

BbINFAYbILL-KOHOLIPMAHbI MAAOANAHY

Bynfaybiw-KoHAbIpMaMeH (7) Y3AiKCi3 XXyMbiC

icTey yakbiTbl 1 MUHYTTaH acnaybl Tuic. XKymbic
UMKNAepiHiH apacbliHaa 3 MUHYTTaH KeM emec y3inic
XacaHbli3.

r acnaybl Tuic, xxoHe 250 M1 Cy KOCbIHbI3.

* KoHablpma-6neHgepaiH (1) aHanyblH eLwipy yLiH
GaTblpmacklH (3 Hemece 4) 6ocaTbiHbI3.

* XKyMbICTbI asikTaraHHaH KeliH KyaTTaHablpy 6aybiHbIH,
aiiblpblH ANEKTPIiK po3eTkafaH LUbIFapbiHbI3 )XoHe
GekiTKiWTiH (2) TyMenepiH 6ackin, KoHAbIpMa-6bnex-
nepai (1) welwwiHia (1-cyper).

HA3AP AYAAPbBIHbI3! Bynraybilw-KoHObIPMaHbI
(7) Koto kaMbIpAbl Uney YLiH nanganaHyfa TbiibiM
canblHagbl.

+ BynfaybllW-KOHALIPMACHIH (7) TEK KPEM, XXyMbIpTKa
aKybI3blH LUalikayFa, BUCKBUT KaMbIpbIH AaiibiHaayFa
Hemece faViblH AecepTTepai apanacTblpyfa faHa
nanganaHbiHbI3.



Bynfaybllw-KoHAbIPMaHbI (7) opHaTy anabiHaa Ky-
aTTaHAbIPy 6aybiHbIH alachl IMEeKTP po3eTKacbiHa
canblHOaraHbIHA KO3 XeTK3iHi3.

» Bynraybllw-KoHAbIPMaHbI (7) BynFayblll peaykTopbiHa
(6) canblHbI3.

» Bynrayblw koHABIPMaHbI (6) MOTpOnbIK Briokka
canblHbI3 XaHe OHbl caFaT TiniHe kapcbl bypaHpI3,
penykTop (6) meH BynFaybIWwTbiH (7) ceHimai 6ekiTin-
reHiHe Ke3 XeTKi3iHi3 (cyp. 2).

« KyaTtaHabipy 6ayblHbIH allacbiH 311eKTp po3eTkachl-
Ha canblHbI3.

« Bynfayblw-koHAbIpMaHbI (7) eHimaepai Ci3 canfaH
bIHFaMNb! ChIibIMABINbIKKA CarblHbI3.

« Kocy ywin 6atsipmatbl (4) «O» 6ackiHpl3 xeHe ycTan
TYPbIHbI3.

- BatbipmacsiH (4) «O» BackaHaa xeHe ycTan TypraH-
na, Cis.

* Bynraybil-KOHABIPMAHbIH peTTeriliH (5) bypay
apKblNbl aliHanapIpy XbinaaMmabiFbiH peTTel anachI3.

* Makcumangbl Xbingamablk pexvMiHae XYMbIC icTey

yLwiH 6aTbipmacsklH (3) «T» 6acbIHpI3 XaHe ycTan

TYPbIHbI3.

CeHgipy yLwiH 6aTbipmaHbl (3 Hemece 4) 6ocaTbIHbI3.

KypbInfFbiHbl NanganaHbin 6onFaHHaH KemiH Kyat-

TaHAbIpy HaybiHbIH ALlaCbIH 3M1EKTP po3eTkacbiHaH

LWblFapbIHpbI3, BynFaybil peaykTopbiH (6) caFaT Tini

6ovibiHWa Hypan, 6ynFaybill pegykTopbiH (6) MoTop-

nblK 6rokTaH axblpaTtbiHbI3 (Cyp. 2).

« bBynrayblw-koHabIpPMaHsbl (7) peaykropaaH (6) weiFa-
PbIHbI3.
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KAPTOIN E3BECIHE APHAJNIFAH KOHAbI-
PMA

KapTon niopeciHe apHanfaH KoHAblpMameH (8)
Y3AIKCi3 XKYMbIC icTey yaKbiTbl 1 MMHYTTaH acnaybl
Tmic. XKymbIc LmknaepiHiH apacbiHAa 3 MUHYTTaH
KeM emec y3inic xacaHbI3.

» KoHpablpmaHbl (8) opHaTy angbliHaa KyaTtaHabipy 6a-
YbIHbIH aiblpbl ANEKTPAik po3eTkara canbiHbaraHbIHa
Ke3 XeTK3iHi3 (cyp. 3).

* KoHablpmaHsbl (8) MoTopriblk 6r10KKka canblHbI3 XaHe
OHbI caraT TiniHe Kapchl TipenreHre AeniH bypaHbI3,
KOHAbIPMaHbIH (8) ceHiMai BekiTinreHiHe ko3 xeT-
Ki3iHi3.

+ KyaTtTaHaplpy 6aybiHbIH alibipblH aNeKTpAik po3eTkara
canblHblI3.

* KoHpabipmaHsbl (8) nickeH kapTobbl 6ap biabicka
canblHbI3.

HA3AP AYOAPbIHbI3! KapTton e36eciH aanbiHaay
KesiHae koHAblpMachk! (12) 6ap MoToprbIk GNOKTbI Tik
yCTaHbI3 (3-cypeT)

+ Kocy ywiH TyimeHi (4) «D» BacbIHbI3 xoHe ycran
TYPbIHbI3.

* TylhmeHi (4) «®O» Gacsin, ycTan TypFaH kesge Ci3
petTeriwTi (5) 6ypay apKbinbl KOHAbIPMaHbIH akHany
XblnAamablFblH PeTTel anachi3.

* Makcumangblk Xbingamablk TopTibiHAe XKyMbIC icTey
ywiH «T» TyimeciH (3) 6ackin, yctan TypbiHbI3.
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» Kapton e3beciH faiibiHaaraH ke3fe Kbi3ablpbliFaH
CYTTi Hemece KapTomn TYH6acCblH KOCbIHpI3.

*  Ouipy ywwiH TyMmeHi (3 Hemece 4) 6ocaTbIHpI3.

* JKyMbIC asikTanFaHHaH KewiH >xeninik 6ayabiH aibipblH
AMeKTPniK po3eTkafaH WbiFapblHbI3, KOHABIPMaHbI (8)
carar Tini 6arbiTbl 6GoMbIHLWA BypbIn (cyp. 3).

* KoHablpmaHbIH (8) TemeHri 6eniriH >yblHbl3, KOH-
Ablpma (8) KopnycbIHbIH, ChIPTKbI 6eniriH AbIMKbIN
MaTaMeH CypTiHi3, KOHAbIPMaHbI (8) TonblFbIMEH
cyra Hemece 6acka cyiMblKTbIKTapFa canyfa TbifibiM
canblHagpl.

¥CAKTAFbIWTbI KONOAHY

¥cakTarblluneH y3A4iKCi3 XXYMbIC icTey yaKbITbl

10 cekyHATaH YL UMKNAaH acnaybl Tuic. XKymbic

LUMKNAapbIHbIH apacbiHAa KemiHae 3 MUHYT y3inic

XacaHbI3.

« KoHablpma eTTi, cbipabl, NUA3Abl, LWeNnTepAi, capbiM-
cakTbl, cabi3ai, rpek xxaHFarbiH, kapa epikTi, xxemictep
Hemece kekeHiCTepai ycakTay YLUiH konaaHbinagbl.

» ETTi, cbipabl, NUA30bl, XeMICTepAi )oHe KeKkeHicTepai
wamameH 60x20x20 MM kecekTepre TypaHbI3.

+ LWenTepaiH cabafblH anbin TacTaHbI3, XaHFakTapabl
KkabblfblHaH Ta3apThblHbI3.

¥CAKTAY

¥caKTaFbIWThbl XXUHACTbLIPY anAbiHAA Xeni 6aybIHbIH
alachbl 3NeKTP po3eTkacbliHa KOCbINIMaraHAbIFbIHA
KO3 XeTKi3iHi3.

* ¥YHTaKTarbILW CbiMbIMAbINbIFLIH (13) Teric xaHe
TypaKTbl 6eTke OpHaTbIHbI3.

* ¥cakTafblw-nbiwakTbl (14) ceimbiMabinbIk (13) iwiHae-
ri Ginikke opHaTbIHbI3.

HA3AP AYOAPbIHbI3: ycakrarbiw-nbiwakTbiH, (14)
Xy3i eTe eTkip! ¥cakTafblWw-nbiwakTel (14) sapkaluaH
nnacTmaccarnsbl inveriHeH yCTaHbl3.

HA3AP AYOAPbIHbI3! ©T1e katTbl eHiMAepai, srHu
Xynap XaHfarbl, kode AaHAepi, AaKbinaap, COH-
nan-akK My3 XeHe My3aaTbifiFaH eHimaep cusikTbinap-
bl ycakTayfa TbibIM canbiHagbl.

¥CAKTAY ANAbLIHOA OHIMAOEPOI OANBIHOAY:

« ETTiH cyiiekTepiH, CiHipnepiH >aHe LweMmipLueKkTepiH
XeHe MainapbIH anbin TacTaHbI3.

+ OHimaepai cbiibiMabInblkka (13) canbiHpI3.
EckepTne: cbifibiMabinbifbl (13) 60C KypbiiFbiHbI
KOCbIMNaHpI3.

+ Kaknaktbl (10) cbiibiMapbinblikka (13) opHaTbIHbI3
)8He OHbl caFaT Tini 6afFbITbIMEH TipenreHre AeniH
OypaHpI3.

* MoTtopnblik 6nokTbl kaknak (10) aysbiHa OpHaTbIHbI3,
MoTopnbIK BrioKThl caFaT Tini 6oiibiHWa TipenreHre
neniH 6ypaHpl3, MOTOPIbIK BroKTbIH, ceHiMAi 6ekiTin-
reHiHe Ke3 XeTKi3iHi3. MoTopnblk GroKTbI Tik XKoHe
KucanTnam opHaTbIHbI3 (Cyp. 4).



WtepriwTi (9) kaknakTbiH (10) TeciriHe canbiHpI3.
KyaTtTaHaplpy 6aybiHbIH alliacklH 3MeKTp po3eTkachl-
Ha canblHpI3.

Kocy yiwiH 6atbipmaHsl (4) «(O» GackiHbI3 xeHe ycTan
TYPbIHbI3.

BatbipmaHbi (4) «®x Gacsin ycTan TypfaH kesae,
Ci3 petTeriwTi (5) 6ypan ycakTarbll-nblluakTbiH (14)
aiiHany XblnAamablFbiH peTTeil anacbis.
Makcumangp! Xblngamablk pexumiHae XyMbic ictey
ywiH 6aTbipmacsklH (3) «T» BacbIHpI3 XaHe ycTan
TYPbIHbI3.

Kymbic icTey yakbITbiHAA MOTOPIbIK 6roKTbI Gip
KOIbIHBI3OEH, an ycakTarbill CbibIMAbINbIFbIH (13)
6acka KonblHbI3GEeH ycTan TypbIHbI3.

CeHpaipy yLwiH 6atbipMaHsbl (3 Hemece 4) 6ocaTbIHpI3.
KaxeT 6onfaH xarganga coliibiMaplinbikka (13)
ycakTayfa apHasnfaH KocbiMLLA eHIMAEepiH KocyFa
6onagpl, UTepriwTi (9) WhiFapblHpI3, uTepriluke (9)
apHanfaH TecCikTeH eHiMaepai KOCbIHbI3 XXaHe nTep-
riTi (9) OpHbIHA OPHATLIHbIS.

KypbInfblHbl NanfanaHfaHHaH KeniH ycakTarblL-
nblWakTbiH (14) anHanybl TOKTaFaHbIH KYTiHi3.

YKeni 6aybIHbIH allacbiH 3NEeKTp po3eTkacbiHaH
CYbIPbIHbI3.

BekiTkiLTiH (2) TyiMenepiH 6acbin, MOTOpnbIK Grok-
Tbl kaknarbiHaH (10) weLwiHi3 (4-cyper).

Kaknak (10) cbifibiMAbINbIKTaH (9) LeLlin anbiHbI3.
AbGaiinblk caktan, CbiibIMAbInbikTaH (14)
yCaKTafbIW-nbiwakTel (13) anbin WhifFbIHbI3, ON YLUiH
nnactmacca iniMeKkTeH yCTaHbl3.
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* ¥cakranfaH eHimaepai cbinbiMAbinbiKTaH (13) woiFa-
PbIHbI3.

¥CAKTAFbILWTbI HEMECE YKKIWTI MANDANAHY

Ykkiw (15) /ycakrarbiw (16) AnckinepmeH y3aikcis
XKYMbIC icTey yakbITbl 10 CeKyHATaH yL LMKnaaH

acnaybl Tuic. XKXyMbIC umknaapbl apacbiHaa 3 mu-
HYTTaH KeM eMecC yaKbIT y3ifnic )xacaHbI3.

» [uckinep (15 xaHe 16) kekeHicTepai Hemece xeMmi-
cTepai ycakray YLUiH KornaaHbinagbl.

+ KypacTblpy anablHaa kyaTtTaHaplpy 6aybiHbIH aluacsl
9neKTp po3eTKacbiHa canblHOaraHbIHa KO3 XETKI3iHi3.

*  ChblIibIMabINbIKTbI (13) Teric xaHe TypakTbl 6eTke
OpHaTbIHpI3.

» XertekTi 6inikTi (17) ChIibIMABINbIK iLWiHAET OCbKe
(13) opHaTbIHbI3.

+ KetekTi 6inikke (17) ykki AuckiHi (15) Hemece
ycakTafbILW AUCKiHI (16) OpHaTbIHbI3.

+ Kaknaktbl (10) cbibiMapbinbikka (13) opHaTbIHbBI3
)8He OHbl caFar Tini 6aFbITbIMEH TipenreHre AeniH
OypaHpI3.

+ bBekiTkilTepai (2) 6acbiHpI3 xeHe MOTOp GrorbiH
KaknakTblH ay3bliHa (10) opHaTbIHbI3, MOTOp 6110-
rbIHbIH CeHiMAi GekiTinreHiHe Kke3 xeTkisiHi3. MoTop
6norbIH TiriHeH xaHe KucaiTnai opHaTbIHbI3 (Cyp. 5).

* WrepriwTi (9) kaknakTblH (10) TeciriHe canblHbI3.

» KyaTTaHapblpy 6aybiHbIH allacbiH 3NeKTP poO3eTKachl-
Ha TbIFbIHbI3.

« Kocy yuwin 6atbipmaHbl (4) «(O» GackiHbi3 xaHe ycTan
TYPbIHBI3.
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BatbipmaHbi (4) «®x Gacsin ycTan TypfaH kesae, peT-
TeriwTi (5) Gypan, auckiHiH (15 Hemece 16) aiHany
XKblngamabiFblH PETTEN anachi3.

Makcumangp! Xbingamablk pexumiHae XyMbic ictey
ywiH 6aTbipmacsklH (3) «T» BacbIHbI3 XeHe ycTan
TYPbIHbI3.

JKyMmbIC Ke3iHae eHiMaepai UTepriwTiH TeciriHe
canblHpI3, eHiMaepai 6epy yuwiH utepriwTi (9)
nanganaHbiHpl3. OHiMaepai 6epy yLiH uteprilike
(9) cen kyw canbin 6ackiHpI3. OHiIMaepai 6epy yLUiH
Gerae 3aTTapabl NaganaHyra TbiiblM canbiHagbl,
eHIMIEepAi KONIMEH UTepyre ThiiibIM canblHaabl, TeK
nTepriwTi (9) FaHa nanganaHbiHbI3.
CbInbIMAbINbLIKTLIH (13) TONThIPLINYbIHA Kapa
6neHaepai ewwipin, ceiibiMabinbikTaH (13) eHimaepai
LUbIfapbIn OTbIPbIHBI3.

CeHgaipy yLwiH 6atbipMaHsbl (3 Hemece 4) 6ocaTbIHbI3.
KypbinfbiHbl NanganaHfFaHHaH KeliH Auckinepain
TONbIK TOKTaYbIH KYTiHi3 (15 Hemece 16).
KyaTTaHabipy 6aybIHbIH allacbiH 3NeKTp po3eTka-
CbIHaH aXblpaTbiHbI3.

BekiTkilWTiH (2) 6aTbipmManapbiH 6ackin, MoTop 6no-
rbiH kaknakTaH (10) wewin anbiHpI3 (cyp. 5).
KaknakTel (10) cbiibiMabIinbiKTaH (13) wetLwuin
anblHpI3, on YLWiH kaknakTbl (10) carat TiniHe kapchbl
OypaHbI3.

KetekTi 6inikTeH (17) opHaTbIFaH guckiHi (15
Hemece 16) weLwin anbiHbI3, XeTekTi 6inikTi (17)
LUbIFapbIHBI3.

¥cakTanfaH eHimaepai cbiibiMAbINbIKTaH (13) whiFa-
PbIHbBI3.

TEKLWIENEN TYPAYFA APHATIFAH KOHObIPMA

Tekwenen Kecyre apHanfaH KOHAbIPMaHbIH Y34iKCi3
XKYMbIC icTey yakbITbl 10 ceKyHATaH YL LuMKnaaH
acnaybl Tuic. XKXyMbiC LuMknaapbl apacbiHaa keminge
3 MUHYT y3inic XacaHblI3.

» Tekwenen Typayfa apHanfaH KOHAbIpMa XeMicTepai
)KeHe nicipinreH kekeHicTepai Tekwenen Tpyayfra
apHanfaH.

HA3AP AYAAPbIHbI3! 3aksivpanyasl 6onapipmay
YLUIH KOHAbIPMaHbI KaTTbl HEMECE My3AaTblfiFaH eHiM-

nepai eHaey yLwiH nanganaHyfa TblibiM canbiHagbl.

» KypacTblpy angblHaa KyaTTaHablpy 6aybiHbIH aluachl
3NeKTp po3eTkacbiHa canblHOaraHbIHA KO3 XETKI3iHi3.

+  CobIbIMABINBIKTBI (13) Teric xaHe TypakTbl beTke
OpHaTbIHpI3.

+ Tekwenen kecyre apHanfaH KOHAbIPMaHbI(12)
cblnbIMApbINbIkka (13) opHaTbIHbI3, KOHABIPMaaaFbl
(12) wyHkbIp cbiibIMAbInbIKTarbl (13) WhIFbIHKbIMEH
cavikec Kenyi Tuic.

+ Tekwenen keceTiH NblwakTbl (11) koHAbIPMara (12)
OpHaTbIHBI3.

+ Kaknaktbl (10) cbiibiMapbinbikka (13) opHaTbIHbI3
X8He OHbl caFar Tini 6aFbITbIMEH TipenreHre AeniH
OypaHpI3.

+ bBekiTkilTepai (2) 6acbiHpI3 xeHe MoTop GrorbiH
KaknakTblH ay3bliHa (10) opHaTbIHbI3, MOTOp 6110-
IrbIHbIH CeHiMAi GekiTinreHiHe Kke3 xeTki3iHi3. MoTop




BrorbIH TiriHEH XaHe KucanTnan opHaTbIHbI3 (Cyp. 6).
WrtepriwTi (9) kaknakTeiH (10) TeciriHe canbiHbI3.
KyaTtTanaplpy 6aybiHbIH allacklH aneKkTp po3eTkachl-
Ha ThIFbIHbI3.

Kocy yuin 6aTbipmaHbl (4) «®» BacbIHbI3 xoHe ycran
TYPbIHbI3.

BatbipmaHb! (4) «®» Gacsin ycTan TypfaH kesge, pet-
TeriwTi (5) Oypan, auckiHiH (15 Hemece 16) anHany
XblNgamabIfFblH PeTTen anachl3.

Makcmanabl XbingaMmablk PEXUMIHAE XKYMbIC iCTey
yLWiH 6aTbipmacsklH (3) «T» BacbIHpI3 XaHe ycTan
TYPbIHbI3.

YKyMbiC KesiHAe eHiMaepAi UTepriLuTiH TeciriHe
canblHpI3, eHiMaepdi 6epy yuwiH utepriwTi (9)
navpanaHblHbI3. ©OHiMaepai 6epy YLWiH utepriwke

(9) cen kyw canbin 6acbiHpI3. OHiMaepai 6epy yLUiH
Gerge 3aTTapabl NanganaHyra TbiiblM canbiHagbl,
eHiMaepAi KoNIMeH uTepyre ThiibiM canblHaabl, Tek
nTepriwTi (9) FaHa nanganaHblHbI3.
ChbIfibiMAbINbIKTLIH (13) TONTLIPbINYbIHA Kapan
6neHaepai ewipin, cbinbiMAbINbIKTaH (13) eHimaepai
LUbIFAPbIN OTbIPbIHbI3.

CeHpaipy yLwiH 6atbipmaHbl (3 Hemece 4) 6ocaTbIHpI3.
KypbInfFbiHbl NanganaHfFaHHaH KeniH nelwak (11)
anHanbIMbIHbIH TOMbIK TOKTAYbIH KYTiHi3.
KyaTTaHapipy 6aybIHbIH alliacbiH 3NeKTp po3eTka-
CbIHaH axblpaTbiHbI3.

MoTop 6norbiH kaknakTaH (10) wewin anbiHbI3, on
yuwliH 6ekiTkilw 6aTbipmanapbiHa (2) 6ackiHbI3 (Cyp. 6).
KaknakTb!l (10) cbiibiMabIinblKTaH (13) wetLwuin
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anbliHbI3, On YLWiH kaknakTbl (10) carat TiniHe kapchbl
OypaHpI3.

+ MbiwakTbl (11) WeLwin anbiHbI3, TeKWenen Kkecyre
apHanfaH KoHAbipMaHbl (12) cbiibiMabinbikTaH (13)
LbIFapbIHpI3.

* ©OHiMaepai cbibiMAbINbIKTaH (13) WhiFapbiHbI3.

TA3AIJAY

HA3AP AYOAPbIHbI3! ¥cakrarbilw nbllakTbiH,
(14) >xxy3nepi eTe eTKip xaHe kayin TeHAipyi MyMKiH.
YcakTarblL-NbIWakTbl (14) konaaHFaHaa eTe abai

6onbiHbI3!

* KypbinfbiHbl NaiganaHFaHHaH KeitiH xeni 6aybiHbIH,
allacblH ANeKTp po3eTkaaaH CybipbIHbI3.

* OHiMaepMeH xaHackaH GenwekTtepai, 6eriTapan
XYY Kyparibl KOCbINFaH Xbllbl CYMEH XYbIHbI3 XaHe
onapgbl KenTipiHi3.

+ KoHabipma (12) TopblH Ta3anay biHFainel 6ony yLiH,
KypbInfbiHbl (18) nanganaHbiHbI3.

* BneHaep-KkoHAbIpamachbiHbIH, (1) TemeHri 6eniriH
FaHa >yblHpblI3, CbIPTKbI 6ETiH Can AbIMbIN MaTaMeH
cypTiHi3. Konabipama-6neHaepai (1) cyra Hemece
Ke3-kenreH 6acka CyMbIKTbIKTapFa canyfa TbiibliM
canblHagbl.

* MoTopnblk 6nokTbl, kaknakTbl (10), GynFayblll KOH-
[AblpMacbiHbIH, peayKTopbIH (6) )KyMcak, can AbIMKbIn
MaTaMeH CYpTiHi3, coAaH KeuiH KypfaTbin CYpTiHi3.

+ Ty3obl HeMece KbILWKbIN TaFraMaapabl eHAereHHeH
KemiH 6ipaeH koHablpma-6nenaepai (1) Hemece
yCaKTafbIL-NbIWaKTbl (14) CyMeH Luato KaxeT.
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»  Kywri 6osiFbil KacueTTepi 6ap asblK-TyNiKTi, Mblcarnsl,
cabi3ai Hemece Kbl3binLaHbl eHAereH Ke3ae KoH-
AblpManap MeH CblibiMabinbikTap 60amybl MyMKiH,
KOHAbIpManap MeH CbiibiMAbINbIKTapabl 6CiMAIK
MaiblHa MaTbIpbIIFAH MaTaMeH CYPTiHi3, CoAaH KemiH
KOHAbIpManap MeH CbliibiMabinbikTapabl 6entapan
XKYFbILL 3aTbl 6ap CyMeH XybIHbI3 XaHe KypFraTblHbI3.

»  MoTopnbik 6rokTbl XaHe peaykTopabl (6), kaknakTbl
(10) Ke3 kenreH cymbIKTbIKTapFa baTbipyFa, coHaan-ak
onapApl afblH CyAblH acCTbIHAA XyyFa HeMece bifbIC
XyaTblH MalL1HaFa canyfa TbiibiM CarblHFaH.

* MoTopnblk 6rOKTbIH KOPMNYCbIH XaHe anbliHbanbl
OetanbaapAbl Tasanay ywid abpasueTik Tasanay
Kypangapbl MeH epiTkiluTepai naganaxyra TeliibiM
canblHabl.

CAKTAY

* KypbInfbiHbl Y3aK yakbIT cakTayra kosip angbiHaa,
KypbInFbl GenLekTepiHiH TasanaybiH >yprisiHis.

« Kyattangblpy 6aybiH MOTOp GriorbiHa opayfa ThifibiM
canblHagpl.

* KypbInfHbl carnkblH xaHe Kyprak, 6ananapaplH xeHe
MYMKIHAIr WekTeyni agamaapablH, Konbl XKeTnenTiH
Xepae CakTaHbI3.

XETKI3INIM XXUbIHTbIF bl

1. Mortopnbik 6ok — 1 AH.
2. KoHablpma-bneHgep — 1 AH.
3. bynraybiw pegyktopbl — 1 AH.

4. Bbynraybllw-koHAbIpMa — 1 OH.

5. Pepyktop-kaknak — 1 aH.

6. CblbiMabinblk — 1 OH.

7. ¥cakTafblWw-nblwakK — 1 gH.

8. Kapton esbeciHe apHarnfaH koHabipMa — 1 OH.
9. Ykkiw guck — 1 gH.

10. ¥cakrafblw guck — 1 aH.

11. Tekwenen Typayfa apHanfaH nblwak — 1 aH.
12. Tekwenen Typayfa apHanfaH koHablpmMa — 1 H.
13. Hyckaynbik— 1 gH.

TEXHUKANDBIK CUNATTAMATIAPDI

*  OnekTp KyaTTaHablpybl: 220-240 B, ~ 50-60 'y
* HomuHanabl TyTbIHY KyaTbl: 1400 BT
* ¥cakTafblll CbIbIMAbINbIFLl — 2 11

KSOErE ACbIPY

KangblktapabliH 6akbinaHbaii kagere
acblpyblHaH KopLUuaFaH opTafa Hemece
afampapablH AeHcaynbiFbiHa 3UsiH KenTip-
Mey YLUiH, KypblFbIHbIH HEMEce KyaTTaH-
EE  APY 3MEeMEHTTEPIHIH (erep XMbIHTbIKKA
Kipce) KbI3MeT eTy Mep3imi askTanfaHHaH
KeWiH onapabl a4eTTeri TYypMbICTbIK KanablkTapMeH Gipre
TacTamaHbl3, acnanTbl XXaHe KyaTTaHabIpy 3MeMeHT-
TepiH oaaH opi kaaere acbIpy YLUiH apHavibl NyHKTTepre
XiGepiHis.
ByvbiMaapapbl kegere acblpy kesiHae navaa 6onartbiH
kangplkTap 6enrineHreH TapTin GolbIHLIA Keneci kagere



acbipblnaTbiH TOPTINNEH MIHAETTI TypAe XuHayFa
xaragepl.

BepinreH eHimai kaaere acbipy Typansl KOCbIMLUA
aknapatTbl any YyLiH Xeprinikti MyHuuunanureTke,
TYPMBbICTbIK KanablkTapabl naifgara acbipy KblameTiHe
Hemece OCbl eHIMA| CaTbIN anfaH AyKeHre XYriHiHi3.

OHAipyLi angblH-ana eckepTyci3, KypbInfblHbIH,
[N3aNHbIH, KOHCTPYKLIMACH! MEH OHbIH Xanmbl XXYMbIC
yCTaHbIMAapbiHa acep eTNeNTiH TexHVKanblk cunaTTta-
ManapblH 63repTy KyKbIfblH ©3iHe kanabipajbl.

KypbInfbIHbIH KbI3MET eTy Mep3iMi — 3 Xbin
OHAipinreH KyHi cepusnblk HOMipAe KepCceTinreH.
Kanaan fa 6ip akaynbiktap TabbinFaH xargavaa aepey

aBTOpnaHAbIpbIFaH CEPBUCTIK OpTasblkka XYriHy Kepek.
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